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JanuszZlomasa.esisz
Centrum Doradztwa Rolniczego w Brwinowie
Oddziag w Radomiu

. WSTGMAGE PRZETWDRSTWO W MEISKERDARST
RYNKU

Podrnczngdm:tcenwmaodj nci u odeczyadgdydcuwjye goisip omda r [t
Sci dodanej powstajNcej w ga@Euchu dostawj- Uywn
cznSciej producenbhar sowowka,) ,det alkit sst i chnNe-est e
ryzuje sin asymetri N strukturalnN syst emuear -Wyn
noSci przetargowe ] kontrahent - -w z drugiwadzito Na
cznsto do nieuczciwych praktyk. Wi nksze i sil
warunki w postaci ni skich cen zakupu surowc: - w
spotykanymi pr akt yk ajethost®mdedoopr -aFfrniee nzimai apngya twn ouStcoi w
teU preduoo&ueow ni cy) zadvi@ymij Npruametwwy- rzcamii- hur
stami, kt-rzy sN niemal jedynymi kanagami dost

W opracowaniach poSwinkconyoh nyctbImobatay zen ad ye
ceny producenta w cenie pgaconej przez Kkonsume
w sobie takUe koszty przechowywani a, przygoto
stanowiniew icej ni U 30 %.

Udziat w cenie detalicznej (100%)
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Producent (rolnik) moUe zwifdkszyl sw-j wdziag
szy to skr-cenie gaCGcucha, drugi to przejnci
rowca wW gospodarstwi ewyr clpu zgdaundwavgporsp.a sok.
jest ten podrnczni k.

Centrum Doradztwa Rol niucrzuecghoo ®® dalzika § kw - Ry d ami
nabycia teoretyczne] i praktycznejwaaywedlzcy, z z
doradcy, uczniowie szk-§ rolniczych mogN w tr.
zwy magani ami odnoSni ewtprraakwcai eU yzwanj ofiél zprzelsisopegeqs-y ¢ z n
cesu produkcyjnego w trakci e walmnisdotp@dukcjivsoko.r o wa
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Piotr Pokrzywa
Wojew-dzKki | nspektorat Sanitarny
w Krakowie

. OBOWI nZUJnCE PRZEPI SY PRAWA { YWNO

17 PRODUKCBADSTAWOWA
1 PRZET WDNRABOZIMMIEOSPODARSTWA/PROIRADY CY JRFGIONALNY

Produkcja podstawowa jeatiefiniowana w art. 3 ust. ¥70 z p o r a\NE) ar @ 48/2002 Parlame

tu Europejskiego i Rady 2z daviga | 27& staysazrnyi a 2y (
UywnoSci owegpwEupowejgskiNcer zNd ds. BezpijeNgmee Est
procedury w zakresie bezpiecze®twa UywnoSci
Dz. Urz. UE Polskie wydanie specjalne, rozdz. 15, t. 6, str. #68)r odukcj a podst aw
produkcjn, uprawn | ub howowlyim pgbodukt - Wopedns te:
gospodarskich przed wuboj em. Oznacza takUe gow
Zasady maj Nce zastosowanie dw zpaPMaukrcij krozpplo,d sd :
rzNdzeni a (OWPFaylamantu E&dpegski€gd i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 sprawie
higieny Srodk-w spoUywczych (Dz. Ur zDz.U4BJEL 13
Polskie wydanie specjalne, rozdz. 13, t. 34, str. 319);

ZagNczni k | (D)raczmpdrd z MdE?) eprhita BGWE/ 20040 pdramug e kit
powi Nzane z protlhukcj N podstawowN

-transport, magazynowani e i obsguga prodmkt - w
kiem Ue nie zmienia to w spos-b znaczNcy ich
-transport Uywych zwierzNt tam, gdzie jest to
oraz

-w przypadku produkt -w pochodzenia roSlinnegc
operacigt r ansportowe zwi Nzane z doyscthar ckzta -nriyecnh perhe
zostag w spos-b znaczNcy zmieniony, z miejsce

Produkcja podstawowa jest terminem okreSl aj N
podobnym poziomie i obejmuje m.in.:

-Produkcjn, hodowl i ro&prawgicphprodkkch jak zbo
r-wnieUO | transport wewnntrzny, magazynowart
charakteru) w gospodarstwie i ich dalszy trar
-Produkcjn, ch-w iNdchydobwdd pmwidckgkdijpodBudh wBei |
dziagalnoSi z tym powi NzanN, jak r-wnief§ tra
nek, do rze¥ni al bo transport zwierzNt pomiific
-Produkcjn, ch-w igomspddawlristSviiemdk -ivwhwtranspor:
na rynek.

-Dojenie i skgadowanie mleka w gospodar st wi e.
-Produkcjn i zbieranie jaj w pomieszczeniach g
-Pog-w ryb, obsguga pr acwkNtc-eyy rzyrd adn-ywsitcvwha c(hbaer
godzi (z wyjNtkiem statk-w zamraUal ni i przet
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(wgNcznie z rynkami hurt owymi). Obej muje to
w wo dac h (rzekad,deziorach).

-Produkcjn, ch- w, hodowl n i odgjgawi anie ryb w
ich transport do zakgadu.
-Produkcjn, ch- w, hodowl n i odgawi ani e mincza
wysygki, ocpmpzetwarzantaani a | ub
-Zbieranie grzyb-w, jag-d, Slimak-w, itp. w ic

Produkty podstawowe zostagy =zdefiniowane w ar
wnastfApuj Ncy sop ozeacza proaddyspodukciy pieswotnej, w tym produkty ziemi,

pochodzNce z hodowli, pol owaE i pogow: w.
Produkty podstawowe obejmujN m.in.:

-Produkty pochodzenia roSlinnego, np. zboUa, c
-Produkty pochodzenia zwikeor,z nmie-gib,, mrpadukatjya,r
magUe.

- Produktyzbieranevn i ch natural nym Sr ordioavi rsk$il izrame gvan ol
np. grzyby, jagody, Slimaki, itp.

Na poziomie produkcij.i podst awowej , pr oddwaket y p
iobsgugi wane pod warunkiem, Ue to nie wpgdgywa w
Na poziomie produkciji podst awowe | produkiNy po
cym lepszy wygl Nd, takimi jak:

-myci e war zyw, us usvarnti ewrii Scdwac -wa riztypw., ,
-suszenie zb- 0,

-zabijanie, wykrwawiani e, patroszenie, usuwani
Takie operacjiet wa Usasi@ nor mal ne, rutynowe dziagdgania na

prowadzN do konideatkomyohBxmagaop@jme 2mii@acze Est wa Uy
Dopuszczane sN r-wnieU dziagania w zakresie

-sprzedalUy produkt-w podstawowych przez rolni
bezpoSredni o konsument owi k o Ec o we ninym tangwplub pr z

do | okalnego sklepu detalicznego w cel ue-ich
mu i do lokalnych restauracj, wart o zwr -ci |l uwagn, Ue Swai eUe
rzyw wprowadzane do obrotu nkus&cN shpaengdliocawe jw
wprzepisach Uni i Europej skiej, a kaUdy kto z
przekazal odpowi edni e informacje wojew-dzkie
romnos poUywczych okreSlone w ue orgamzagr yzn kd-nw ao wddc
iwar zyw, rynku chmiel u, rynku tytoni u, B-y n ku
wianych naOwgedé&nb warzywa sprzedawane wa-gosp
snego ulUytku, a takUe jako s wmwymojuepzesttzegan@r z e

norm handlowych),

-dostarczenia przez osoby prywat mgrybyilagodyrze- z e br
ru bezpoSredni o konsume skiemowiidetakcon@cuowcelurich,beep o k a
Sredniej sprzek@a@yowems uimedhd ol okal nych restau
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DziagalnoSi w zakresdiud pmpboeeia@ngediaidastp3asawy e |
zdnia 25 sierpni avi2006 wn.oSa i WeNr 1y pud. 288t FAmMD z .
nal edygpopcozNdzyskani u wpisuCealoemere@jsée¢ stur azcajkig ajd
organom ur zfidowe posiddanianiedzy o lokalizagjivpreesl$ ¢iib i o r sdziava |
gal noorSaczi umoUl i wi eni e przepr owad zgedryi as Nu roznfied ouw
za konieczneWy magani a w zakresie dostaw bezpoS+edni
nistra Zdrowiaz dnia 6 czerwca 2007w s prawi e dostaw bezpoSredni
(Dz.U. z 2007 Nr 112 poz. 774).

Pozosltza §d prowadzddd na poziomigospodarstwvavy maga zat wi erdzeni a
organy Pa@Est wowe] I nspekcji Sanitarnej

Zagadni eni ac hzrwinNazdayncey jznyao h met od pr aosk @ajgiay, opr
ne w rozporzNdzeniazdRmadQ20 (WE)car2606/200& spr
geograficznych i nazw pochodzeni aoragmr @adudkrt z Nvd z €
Rady (WE) nr 509/2006 z dnia 20 marca 2W06 r.
czych bnAndNcygymi gwamaiytcygwary mi specjalnoSci ami
produkty rolne |l ub Srodki spoUywcze mogNo-zost
dzaj -w oznaczeE

- Chroniona Nazwa Pochodzenia (ChNR)z nacza nazwn r egi olubw,w-k onKk
j Nt kowych przypadkach kraju, uUywanN doaopis

koSi produktu |l ub jego cechy <charakterystyc?z
ztym szczeg-lnym otoczeni em g e ozgnnikamiinatmainymm i

oraz |l udzki mi. Cagy proces technologiczdy cz
bywa sifi na tym okreSlonym obszarze geografic
- Chronione Oznaczenie Geograficzne (ChGz nacza nazwn regionu, K
wwyj Nt kowych przypadkach kraju, uUywanN do of
kt -ry pochodzi z tego regionu, mi ej sca d&ub k
koSI , reputacjn, cieszy sin usywaaenténa pocHodeéniut e U
geograficznemu. Na okreSlonym obszarze moUe

przetwarzanie |lub teU przygotowywanie produkt

- Gwarantowana Tradyctyg nag &preicé az noé&z p ¢ 8626z e n i «
tradycyjny produkt rolny |l ub Srodek 3epolywgtny

na jego specyficzny charakt&.r odukt, aby m-g§ zostal uzeany

cjalnoSi, mu s i byl produsowawyg:- wrkzybufysi uchz
tradycyjnym skgadem, sposobem produkciji l ub
Nazw Pochodzenia i Chronionego Oznaczenie Ge
TradycyjnN specjal nda&®aieMimo @Gmma ewy tPwd rsxa la- mpa d
runk-w specyfikacji. Nazwa produktu ubi egaj N
cyficzna |l ub wyraUal specyficzny charaktzer pr
na nazwao dmnucyijnayli tzqqodna z przepi sami kKr aj

ASpecyficzny charaktero oznacza natomi adt- cec
niajN produkt rolny lub artykugd spoUywc®Ny od
cych do tej samej kategorii. Taki mi cechymi m
te do produkecji. O specyficznym charakterze
pakowania produktu.

8 PPNl RYA]l 6RNIDFYAlF Dat A DIt



St osowani e tych o0znacizdeedd tpdaz vkalcg nNngr @atuveit e jws z
prawnym uUywaniem zarejestrowanych nazw oraz
iokreSl onym pochodzeniu. W przepisach polskich
produkt - wSrroodkn'ywe hsgoUywczych oraz W 20p5r.,0Nd10kt ac |
poz. 68 z p-FTn. zm.) okreSlone zostagy natomi
temu na szczeblu krajowym. Ust awa wyzszaracl:a or

- oceny wniosk-w o rejestracjn produkt- -w, oraz
- kontroli produkt - w.
Organami wgaSciwymi w sprawie oceny wniosk-w ¢

Minister wgaSciwy ds. rynk-w rol nych, kt -ry m.
- przyjmuje i ocenia wnioski o rejestracjn ora
- prowadzi postnpowanie w przypadku wni eseéeni a
stracjn zggoszonego przez Pol skhn;

- przyjmuje i ZzggJaszapossptrizpeocwiaw i @ r anz pprrzoywaaddzkiu
przez Polskinh do wniosku o rejestracjn zggosz
- przekazuje do Komisji Europejskiej I nf oFk mac |
wych w sprawach kontroli i certyfikacji produk: w .

Rada do Spraw Tradycyjnych i Regional nyovh Naz
czychjako organ opiniodawczd or adczy mi ni stra, Kkt -ry opiniuj e
- wni oski o rejestracjn i wnioski o zmiann spe

- zastrzeUenia do wniosk-w o rejestracijhn;

sprzec wy do wniosk-w o rejestracjn wniesionych
- sprzeciwy strony Polskiej do wniosku o rejes
Or ganami [ j ednost kami organi zacyj nymi wgaSci
posi ad@hNBycB8hOG | ub GTS sN:

- Gg-wny Inspektor JakoSciSpbbgwdEbmmregwuhrNcyyk urga d

upowaUni ony mi przez ministra wdjaSciwego ds.

- Wojew-dzki |l nspektor Jako $pbd UyHaamy méwperj o wArdtzya
kontroln zgodnoSci procesu produkciji produkt
chronionN nazwih pochodzeni a, chronione o0znac
tradycyjnN specjalnoSci N ze specyfikacj N;

- UpowaUni one jednost ki certyfikujNce przeprowac
katy zgodnoSci

Kontrola zgodnoSci procesu produkciji zZe spec)

pochodzeni a, chroni one o0 zan@gwarastowanymi gaeycygnyna 8pi c z n
cj al nion od calmsprawdzenie czy produkt wytwarzany jest zgodnie z wymaganiami-specyf
kacji. Polega ona na sprawdzeniu stanu faktycznego na miejscu, sprawdzeniu odpowiedmich dok
ment -w (prowadzonay crhe jperszterz- wp rpoodsuzcceznetg - | nyae h et
wadzeniu wywiadu z producentem w celu uzyskani
stanu faktycznego.

Zakres, czhistotliwoSl oraz rodzaj edopmduktugipiod z al
il oSci etap-w produkcij i, stopnia przetworzeni a
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producent -w. W przypadku produkt -w regional nyc
el ementy specyfiokawjNzkkt predS8wtadezNegi onem.
tradycyjnych (GTS) szczeg:-InN uwagn przykgada
szczeg-lny charakter i szczeg-I| ne wgapdodukaipeSc i
specyfikacjN pokrywane sN przez producenta i I
i Rozwoju Wsi z dnia 18 lutego 2009vs pr awi e st awek opgat za doj az

zwi Nzane z dokonanoiream oo oyg mye, i b andyadnaiwaa nli @b Swi ad
sposobu i terminu wn208% eniNa B$chpopgatr8bz. JUEd
zgodnoSci procesu produkciji produktu ze mopecyf
ducenta do uUywania zarejestrowanej we Wsa-I|lno
dycyjnego.
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Andrzej sSliwa
Centrum Doradztwa Rolniczego w Brwinowie
Oddziag w Radomiu

. PROCES PRODUKCYJNY TgOCZENI A SOKU
PRZYKgGADZI E LI NIl TECHNOLOGI CZNEJ
WRADOMIU

Linia technologiczna do tgoczenia soku

Celem gg-wreysmawiawni u | inii, bygo uzyskani e m
naj wi nkszej gamy-wsuezgwaywhowpcawoj ak naj mni ej
finansowych na inwestycjn. Dobrane wurzNdzeni a
ziarnkowych i warzyw korzeniowych. Przy oidpowi
skania soku z owoc-w pestkowych i jagodowych.
Proces technologiczny i zastosowane urzNdzeni @
Pguczka

Pierwszym urzNdzeniem | ini Skjada pgtcpkaNegwos
cego selekcjn surowc-w i odrzucenie owoc:iw | ul
nowane oraz ze zbiornika pguczki, gdzie g-Ur owc
pegniony jesmna®ciokwodlN.3 Wojtei orni ku zaimstal ¢
pgyw nadmiaru wody, kt-ra systematycznie dopg)y

guczka owoc-w i warzyw (surowc: - w)

PPN} RYA] 6RNIHBI yAll Dat



Podajnik

Podajnik gopatkowy zinbegjroegangolreatczn Piguzarki
pjguczki, skNd nabierane sN surowce i transpor:
Zzainstal owany |jest spryskiwacz, kt -ry powwal a
cC-wW zZzanieetcaysZazsil any | est on z wodoci Ngu. Sy
wzbiorniku pguczki, do poziomu syfonu przel ewc
pridkoSci oraz moUli woSi automat yc zmzebpmsycz as oV

Fot. 2. Myjka owoc-w i warzyw (surowc:-:-w) na poc

Fot. 3. Podajnik ze sterowaniem

12 PPN} RYA]l 6RNIODIFYAF Dat A DIt



Rozdrabniacz
TrafiajN
rowc-w pr

tu surowce transportowane podaj n-i ki e
zy pomocy eozbrittoowy churjowad ekp pdaj Nc e
fiajN na gopatki rozdrabniacza, obracaj Nde si
ska surowce przez szczeliny sita, kt - re wypos
wtensps - b pul pa spada do kosza zasypowego p-rasy.
je, Ue rozdrabniacz moUe byl wykor zyWydajyn odSd
przerobowa rozdrabniacza oscyluje w okolicach 3000 kg/h.

Fot. 3. Rozdrabniacizkosz zasypowy prasy

Prasa

W Iinii technol ogicznej zastosowana zostaga p
miag bardzo korzystny stosunek wydajnoSci- i f
noSIi &k./ h8 5 ® a s paega nd priecisiamin uzygskanej na rozdrabniaczu pulpyjipemi
dzy czterema kolejnymi wagdgkami a taSmN, pegnil
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Fot .

Pulpa z rozdrabniacza spada do kosza zasypowego prasy. Zainstaleveahy j t a m
aut omatyczne
po opr-Unieniu
dostaj Ncejzyswagepa@miandapdmgiePwgeci skana
kol ej ny mi

j Ncy
cy,

pul py
czter ema

dzy

5 Prasa

z

kosza.

rozdrabni aczem,

wstrzymani e

Kos z

wagkami

teriag wyciskany, po przejSciu przez
puje sin do pojemnika.

Fot. 7 Wagki tgoczNce prasy
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Fot 8. Odbi-r soku z wagk-w prasy

Fot 9. Wyt goczyny z prasy

Pgynna regulacja prnindkoSci przesuwu taSmy w poc¢
materi agu zaiznstzadoywmanwy ny kpooszwal aj N na p-recy:
wi aj Ncych maksymalny uzysk soku. Wytgdoczdny s
nej cznSci urzNdzenia.

NaprnUenie taSmy (konieczne do wy dpnsukaycznenu,s o K L
kt-ry automatycznie odpycha dolny wadgek mv pr z
presorem, bnAndNcym na wyposaUeniu prasy. 7V-aSma,
tgok: - w, oczyszczana uchyahprzypompay strorsienia Yanybpod wysokina k ¢
ci Snieniem. Spryskiwacz, kt-ry zainstaloWNMany |
gle oczyszcza taSmn. Do zasilania spryskwwacz
nieU na wyrposya.UeWiawel u zabezpieczenia taSmy pr
przeciwdziaganiem przed | ej przedwczesnym zni
wagek, utrzymuj Ncy r-wnomierne napifici eonbaSmy
r-wnieU w system bezpiecze@®twa. W trakci-e pr
Snificia linki zainstalowanej w obrysie prasy,
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Pompa sokowa

Przepompowanie wyobi$minikagpraskudone zbior i k- w
kowa pompa sokowa. Jest ona wgNcizvayndaa jin owsycd N cszc
tgoczonej pul py.

Zbiorniki buforowe

Zbi orni ki buf orowe pozwal aj N n dejnymselementamidimii z o w
Przepompowany ze zbiornika prasy sok, oczekuje w nich na zassanie do pasteryzatora. Zbiorniki buf
rowe, mogN byl r-wnieU wykorzystywane dgodzisedyn
ulegar ozwar st wi eni uni eN-dvec zpastzasysat ora prowadzi
dzinki czemu pasteryzowany sok jest wstnpnie s
Pasteryzator

W pasteryzatorze sok poddany ibemnperiura 7882CnZer wo \
bieg ten niszczy mikroorganizmy (grzyby,r o Ud Ue , bakteri e, it pe-) , d
rylny, co wydguUa jego okres przydatnoSmwi do
|l ogi cznej zasilany jest efektywnym gazowym ko
salony gteesrh awtsogmatycznego utrzymania zadane,
sprowadza sifn do wgNczenia i wustawienia adNdan
steryzator posiada pompi wirni kowN, kjegada pob
rurowego wymiennika ciepga. Czynni kiem gr zewt¢
temperatury steruje zaworem wyl otowym i ni e

nie osi NgnNg zadanej temperatury.

Fot. 9. Wymi eyzatorak ci epga paste
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Fot. 9. Pasteryzator i nalewak

RozI| ewa+n®d okida g

Pasteryzowany sok podawany jest do zbiornika r
nal ewany jest do wor k- w. Mo Ul i we do zastoasowa
| ewacza poza przewodem rurowym doprowadzaj Ncyrt
pasteryzator a, stanowi Nce zabezpieczenie prze
rozl ewacza umieszczony jestiabl atekpobpwaktanehp
napegnienia worka. Z-mboes wamiek oppladwrwag®&ubdagop
terminu przydatnoSci soku do spoUycia po ot wa

zabezpiecza przed przedostawamies i n powi etrza do wnntrza opak
do np. szklanki sok w opakowaniu pozostaje nadal steryiny.

Fot. 10. Rozlewacz bag in box
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