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. WSTf P
OMAJE PRZE T®ESRGDARSTWNE IMEE3SCE NA RYNKU

Wi fikszoSIiSrneadgnyicchh igospodarstw rolnychnodlpii evod cs
czasowego i zazwyczaj ograniczonegaz at r udni ani a dodatzkownyWNah zpr &

przynosi efekty w postaci pozyskbwaeBhapgofewt
produkcj i pierwotnej. Zys ki uzyskiwane z tej
szczeg-lnie w przypadku gospodarstw dysponuj N
niewielkiej liczby zwierzNt uUytkowych.
Propozycj N zwinkszenia dochod-w rolnika i h od
uzyskanych wczeSniej surowc-w z produkcji pi e

przetworzeni e produkt-w rolnych n i edukty viraecbaa nt u

sprzedal i koEowy sukces zaleUy wgaSnieeod n
zienia klient .  w. Najl epi ej i naj bezpieczni ej
gaCGcuch dystrybucyjny, hczpyloidukadiwal kda - ogbipmr g
miag swoich klient-w. W ten spos-b wszystkie Kk
Ziarno zb-U0O i produkty z niego otrzymywiaarez Ntt)
gdyU zawi ppdpNawowyeh skgadnik-w odUywczych,
skrobi a. Konsumpcja produkt-w bogatych wewngl ¢
go Uywienia. Stosowani e w codzi enneqgdpowiedechi e ¢
pr opor cj i mindzy nimi zapewnia dobrostan organ
Niniejsza publikacja ma za zadani e zaprezento
bygby mgyn przydomowy. Poni ewalU kwEcowWymjppod
kasze, mNKki , otrinby) zagoUeniem autorek tego

strony higienicznes ani t arnej tak by rozpoczynaj Ncy dzi ag
UywnoScWowyomh.ej nych rmizedzbomwchnaost abpoeesy a t
zachodzNce w czasie przemiagu =ziarna, Wy maga
dotyczNce produkcij. j ak i rozpoczynania i pr
przeznaczona na przedstaweeni pr zyk gadowe | d o fsaniaeend laac ] mg yhnag i «
om- wienie zagadni e@® zwi Nzanych z urzfidowN kont

Do opracowania poradnika przyjfAito nastnpuj Nce
stwie rolnym, w iktmagarz yuinpurjaewi aa rmadit npni e pr z
okresowoi t z n . zgodnie z zapotrzebowani em, nie moUr
pracuj N czgonkowie rodziny prowadzNcego gosSpoc
zbodpowmza gospodarst wd.eUOmwairam&kowasianprzet war
Aekol ogicznao.

Mamy nadziejn, Ue pufplrizkasj abpomodm raisikbobael

A

OywnoSci



. OBOWI nZUJnCE PRZEPI SO PRAWA t YWN

Prawo UywnoSciowe moUna zdefiniowal jako ze
ijadmi ni stracyjnych r eguolgujlNcoyScch ,s par ajweyj Cbyewznpoi Sec
Sci, zar -wno na poziomie Ws pDeilnmJatatybejmu1eatvkzys11k|e n a
etapy produkcji, przetwarzanialiy st r ybucj i_ OywnoSci oraz pwszy

|l anych lub uUywanej do Uywienia zwierzNt hodo
system prawny to prawo UE i prawo polskie.

Pmwo UE charakteryzuj N trzy istotne cechy:

1)dziaga bezpoSrednio w stosunku do wszystkic

samoi stnym systemem prawa. Po ustanowieniu ¢
moc wi NONcN. Oznacozacztjoo,n kibewska &d e kmel@Esat M i r me
na, a nawet kaUda osoba prywatna moUe powoJ
swego kraju i wystnpowal na droghn sNdowN na
2)jest nadrzindne w stosunku. dRr zperveawha , k rjaejSIw ¢
sprzeczne z prawem kraju czgonkowskiego, nie
kraj-w czgonkowskich nie mogN wydawal uestaw

zgodne z prawem Uznocypravej N si i ni ewaUne

3)ni e zastnpuj e praw kraj-w czgonkowskich j a
ireguluje dziedziny, w kt-rych nie bygo zgodr

Od roku 2002 w Uni i Europejskleenlamaweswzlqkresgpa z
UywnoSci w og-1noSci, a bezpiecze®&twa UywnoS$S
28 stycznia 2002., kiedyPar | ame nt Eur opeRoxp oriz NRlazdean i per znyrj fi!
(General Food Law Regulation* i dokument o fundamentalnym znaczeniu dla stanowienia prawa
UywnoSci owe goRowz pa rzzy N & pevirg dokomentemstdj rangi.

RozporzNdzenie, okreSlajNc cele i zasady pr awe
- tworzeniu podstaw wysokiego pozionmuc hr ony zdrowi a |l udzkiego
UywnoSC|,

-okreSlenie wsp-lnych Srodk-w, umoUl i wiaj Ncy
skutecznych procedur organizacyjnych, @®spie
stwa UywnoSci i pas
-ustanowieniu og-lnych zasad reguluj Ncy@h sp
stwo UywnoSci i pasz w szczeg-IlnoSci, na po
- powoganie Europejskiego Urzndu ds. Bezpiecz
- wszystkim etapom produkcji, prz¢ war zani a, dyst rybliamajnatomﬂiytwno"
zastosowania w produwkcjdio ndao mogvesgoy puuyyetgeokt 0"
chowywania UywnoSci do wgasnego spolUyci a.

Zgodnie z nowym podej Sciem do <z awoe wnd emlh @awibNz

wszystkich etapach produkcj i, przetwarzani a, (

do stogdguo) . W celu zagwarantowania czuwania r

Aod pola do st

0, oWwdmMd @Aanize ry nrkaUlpirwaSidkit N ww yuc
z

ogu
prawo UE wprowadzi go obowi Nzek Mootorowanier azylva ni a
oSi

i dentyfikowal n (podNUanie Sladem), zgodni e
'ROZPORZI DZENI E1 7(8WE2)0 ONR PARLAMENTU EUROPEJSKI EGO | RADY z dni
og-lne zasady i wymagania prawa UywnoSC|owego, powoguj Nce E

procedury w zakresie bezpiecze®twa UywnoSci



wanie procemdall idamojNcymdni torowania UywnoSci,
d

wszel kich substancji przeznaczonych o dodani
dodal na wszystkich etapach produkcji, puzet w
spoUywczym i pasz powinny m-c zidentyfikwwal
czy, paszhn, zwi erzn hodowlane | ub substancjn
kt -rN moUna do nich dodal. W tsymteeilyu ip E&Emicetd
wi aj Nce przekazanie takich informacj.i na UNda
spoUy wicmaysnz powinny jednoczeSnie ut wor zyl SY ¢
przedsinbiorstw, koduktyy m dostarczyli swoje pr

Na mocy RozporzNdzenia 178/ 2002, 29 kwietnia
Parlamentu Europejskiego i Rady: 852/2004, 853/2004, 854/2004 i 882/2004, zwane pakietem
higienicznym,kt - re stagy sin obowi Nzuj Nce od 1 styczt

Nowe ©przepisy systematycznie wprowadzane od r
cagN odpowiedzial noSI za bezpiecze@®two Uywn
wr -wnym stopniu takUeW celn sppostanid tym emyrhognwwszysake z ) .
podmi oty gospodarcze zobowi Nzano do Scisgego
hi gi enicznych oraz wprowadzenia zasad postnpoyv

Na podkreSlenie zasgduguj e | esdfnoarkmufgaokwa n el e anboyw e

zastosowal we wszystkich typach zakgad-w prodt
nazwano AelastycznoSci No. StwierdzonarytyzajkHle, |
punkt - -w kont r opradukcfi podsta@dwg] nie fest jeszcze generalnie wykonalne.

JednakUe, wytyczne dobrych praktyk powi nny Z
praktyk higienicznych na poziomie gospodarstwa W mi ar n potrzeby, szcz
dla produkcji podst wo w e | powi nny uzupedgnial te wytyczne.
El astycznoSi podej Scia polega m.in. na tym, U
imoni torowanie Krytycznych Punkt-w Kontrol nych
monitorowanie zapewnieniadii e ny , czyl. spegnienia wymog:- - w
krytyczne w wyznaczonych Krytycznych Papd&s alh
l i czbowy. Mo Ul i we | estw nsoproist-dor owiiaznui ael npya rnapmet a
obecnorSicdczyazcze(E. Eltask Ve z mndDiwi Mok iy c -y k ume 1
Dobrych Praktyk jak [ Ssystemu HACCP. W przy
powi nna byl jak najmniej obci NUaj Nca pracN ogr
t ywnoSI |l ub pasaer wpaelowhdbian&t nre mogN byl w
Wsp-lnoci e, powi nny byl takUe stosownie oznalk
pomocN stosownej dokumentacj i l ub i nformacji
szczeg- §ovamimi przepi s

WRozporzNdzeniu Parlamentu Eur oR2J48004. e digienai Ra
OywnoSci (z,asdaakomand nepdr zNdkowani a prawodawst
zawartegowwdyred&Sht ywi e Rady Nrhi®3/ehay/ WG nd Stcy ¢
Dyrektyw Rady dotyczNcych problem-w zdrowi a

zNdzeni e

Rozpor ( WE) Nr 852/ 2004 Parlamentu Europejskiego i
spoUywczych (z p-Fn. zm.).

*RozporzNdzenie (WE) Nr 853/2004 Parlamentu Eur opeeqg- slknes gpor z e pF
w dotyczNce higieny w odniesieniu do UOywnoSci pochodzenia zw
“RozporzNdzenie (WE) Nr 854/2004 Parlamentu Europejskiego i |
dotyczNce organi zawjddruiresidomiyw hdk omrtadudkt -w pochodzenia zwi
ludzi.

*RozporzNdzenie (WE) Nr 882/ 2004 Parl amentu Europejskiego i
przeprowadzanych w celu sprawdzenia zg&iooi Z prawem paszowym i UywnoSciowym oraz
i dobrostanu zwierzNt (z p-Fn. zm.).



iwprowadzania na rynek produkt-w pochodzenia z
urzndowych.

RozporzNdzeni @ atpe wins teanliaa shagaceyy UywnoSci na
produkcj i pi erwotnej] aU do oferowania na spr
ostatecznego konsumenta.as ady zebrane w RozporzNdzeniu 8
wsp-gondNst awii higienicznego wytwarzania wsezel ki
nia zwierzncego. Ggiswio y mg cpgroaseypcihs g wl ndyocthy c z Nc y
zapewnienie wysokiego poziomu ochr onywrkooScsiumer

y
L
<

Zgodnie z rozporzNdzeniem 852/ 2004/ WE zkika9. 04
kwestii:

fustawodawstwo powinno ustanawi al mini malne

~

Tpowinny odbywal sifn urzhidowe kontrol ektora cel
spoUywczego,

Tprzedsinbiorstwa sektora spkoyvczegpoocepuwwi nn

dotyczNce bezpiecze®twa UywnoSci w oparciu
Ni ezbndne | est podechiNe zintegrowane wjscxel u
produkcji podstawowej aU do wprowadzania do ot
sektora spoUywczego w ramach sieci produkcj i
bezpiecze@&two UywnoSci pozostaje nienaruszone
Przedsi sekbposawapoUywczego, gdzie wgaSciwe, pr:
1 zgodnoSIi z kryteri ami mi krobi ol ogicznymi dl

T procedury niezbndne do osi Ngnifncia poziom-:
rozporzNdzeni a;

1 zgodnoSi z wymogami kontroli temperatury dI

T utrzymywanie zimnego gaCcucha;

T pobieranie pr-bek i anali za.
Przedsinbiorcy powinni realizowal zamierz

T Spedgnienie ognylGHP h zasad higie

T Spegnienie zasad systemu HACCP.

KierujNcy zakadem jest zobowi Nzany do podj i
higienicznes ani t ar ny c h, dotyczNcych zakgadu i jae go \
gaE& w zakresiaezpsadshigegany na wszystkich etap

Przede wszystkim, przy ©planowaniu operacj.i m
uwagn podstawowe z punktu widzenia higieny zas

1) drogi przepgywu pr oswarga;jedbnkierunekarwehiua c ani a i krz
2) rozdzielenie stref funkcjonalnych (brudnych i czystych),

3) redukcja moUliwoSci zanieczyszczenia wt-rneg



4 uni kani e zbndnego przemieszczani przedeiwszystgima c o\
pomi ndzydadNref Bbzpgst

r
N.
Szczeg-Jowy opis dziaga® kt-re powinny byl r.
pomi eszczeE, personel u, transportu, Srodk-w s
do rozpoB52R00&ZWnizagNczni kddzdenR@az p&©52/ 2004/ WE
przepisy higieny dla produkcj.i podst awowe | [

dobr ej praktyki higieny. ZagNcznik ma zastoso
dzi aga® powi Nzanych:

ftransport, skgadowani e, przetwarzanie sur ow
Zmienia to znacznie ich charakteru;

ftransport Uywych zwierzNt, gdzie jest N-o0 ni
dzenia; oraz

adku hpordozdeurkita wr opSlci nnego, produkt - w
ia transportowe w celu dostawy eur ow
, Z miejsca produkcji do zakgadu.

Og-lne przepisy higieny dotyczNce produkcij.i p C

1. W jak najszerszym zakresi e, przedsi nAnbior st w:
chronione przed zanieczyszczeni em, uwzgl ndni
kol ejno przechodzil

2. Ni e ,naruszach og’-lnegozebs'wﬁ[ilizkustuwsataﬂekvt(
muszN przestrzegal wgaSciwych wsp-Ilnotowych
0

sifi do kontroli zagroUe® w produkcji podstaw

T Srodk-w kontroldi zaniecyyspasae@E, z npwwize wr, z :
produkt-w | eczniczyc,b, oSyaddhkv:- wr@azhrskmjya droawa
iuni eszkodl i wiania odpad:- w,;

9 Srodk-w odnoszNcych sifn do zdrowia zwierzNt
wpgywdrnoawize | udzkie, w tym programy nadzoru

Zgodnie z Rozpqerdzeniem WE 852/20014 przedsi nbi
iprzechowuj N dokumentacjn odnoszNcN sin do dzi
wgSeci wy spos-b oraz przez wgaSciwy okres,r- proj

stwa sektora spoUywczego. Przedsinbiorstwa se
istotnych informacij.i zawartychiwntewndobkekenip:
stwom sektora spoUywczego.

W zagNczniku Il rozporzNdzenia 852/2004,dokre
sifnbiorstw sektora spoUywczego.

Wytwarzanie, ochrona i promocfay wno Sci tr adygc y wa ¢ NUnwEuppejgejt wa c

coraz winkszN rolf. Produkcja wyrob-w o eérady
gana jako szansa dla magych i Srednich firm C
cznsto magych miasteczesk ncady wan, epszgorzgniba]
rozwoju region- w. Przyznanie Aregional nmabe oz
r-wnieUO byl waUnym el ementem oddzi agywaniea na
nie jest gwarantowan@ r z e z Uni n Europej skN, wsp:-gtworzy



wywodzi [ tym samym zachnca do odwiedzenia o
turystyki). Konsument maj Ncy dostinp do produk:
producentem oraz Srodowiskiem naturalnym i kul
Produkty te sN dobrze postrzegane i poUNdane
producent - w chn | podrabiania | nNi euc eEeprowve-g o W
dzaj N w bgNd konsumenta, co do prawdzi wego pooc
ekonomicznych producent-w wyrob-w tradycyjnycl
Europej skie]j wprowadzono s yaht teadycymych Bystenyrejgatr o d u |

cj i [ ochrony tych produkt- -w | est RjdzepqurlzoNvdazne;
Rady (WE) Nr509/2006, Rozpor zNdzeni e RadgrazRWE P o Nz N d5zleOn i 2¢
sji (WE) nr 1898/200%

Posiadanim z naczenia ma z |jednej strony paBwiugidegalb

rikojmi N jakoSci. Dzinki temu potencjalny nab
wyboru podczas robienia zakup- - w. n€ymargpnezemst aj
przemawi aj Ncym na rzecz danego wyrobu. Prtzez z

kiem kontaktu z wyj NtkowN kulturN, tradycj N, hi
Nazwy produkt - -w UywnaoBwanegakoy ch mogN byl rejes

Chroniona Nazwa Pochodzenid gdy nazwa bezpoSrednio | ub poS
konkretnego miejsca |lub w wyjNtkowych przypad
cagy proces technologiczny odalpwa ssinn nma wab pz
charakterystyczne oraz jakoSlI produktu wi NON =
w kt-rym jest on produkowany.

Chronione Oznaczenie Geograficzné gdy nazwa produktu odnosi S i
mi ejsca |lub w wyj Ntkowych przypadkach kraju,
musi cieszyl sin renomN, posiadal specyficzn
pochodzeniugegr af i cznemu. JakoSi produktu moUe wyni
roSlinnoSi, uksztagtowawi proedueenl)  ; wl dkdll-heaggy

nych lub ludzkich.
Gwarantowana Tradyieyjomdak$p enoidjesiroman Bjftkagwarantawana

tradycyjna specjalnoSlI, gdy jego nazwa | est

charakter produktu rolnego lub Srodka spoUywec
cechn | ub zesp- §oceah icdry-clhhn ipajoMaykdah w tej sam
charakter, kt-ry wyraUOUony moUe byl poprzez ub0)

tradycyjnej metody wytwarzania.

Prawo do uUywania znaku geogwgf imai Negvwy giNcan i E
kt -rzy pochodzN z =zarejestrowanego terytzeri un
zggoszonych przy rejestracij.i S U rjedmef stramy ocHPonig y z n
producent - w pr z evgkoraystaaienp maaw prodoktuyare drugiej strony pozwala
konsumentom na rozpoznanie unikalnego wyrobu.

WPol sce jednost k Mrowadzen systenduzréjeattagimMo dzuakd k we Sl o n'y
pochodzeniu geograficznym i specyficznej, tradycyjnej $akoi , Ministerstwo Rolnictwa
iIRozwoj u Wsi. Zgoegniest zacujsit awNochronie nazw

Rozpoerdzeme Rady (WE) Nr 509/ 2006 z dnia 20 marca 2006r .
gwarantowanymltnaycyj ny mi specjalnoSci ami.
"RozporzNdzenie Rady (WE) Nr 510/2006 z dnia 20 marca 2006 .

produkt-w rolnych i Srodk-w spoUywczych.
®Rozpor zNdz enl838/20k6z nriiaslj grudnia 2006 rro&k S1 aj Nce szczeg:- owe zasady st
nn510/ 2006 w sprawie ochrony oznacze® geograficznych i nazw p

10



iSrodk - w s paad gpmduktacie tradycyjnyctvraz z aktami wykonawczymi wydanymi do

tej ustawy Ministerstwo Rolnictwa iIRoz wo j u Ws i j est odpowi edzi al
iprzekazywanioe reniecsskawj n nazw pochodzeni a, 0
specyficznego charakteru do Komisji Europejskiej.

jestracja jest dwuet apowaSciovyai noujge npeaws-tprapdEs
i ego oraz postfnpowanie przed KomisjN Europe
b gwarantowana tradycyjna specjalnoSi uUzyskt
N decyzji 0 cohmnasakagestdhextermipowae st r u. O

Ustawa o0 rejestracj.i [ ochronie nazw i oznac:
oproduktach tradycyjnych reguluje nastnpuj Nce

l)zasady i tryb oceny wni osk-w o r e jafcanych a c j i
iSwi adectw specyficznego charakter u;

2y war unki tymczasowe] ochrony nazw produkt - - w
krajowym przed rejestracjN na szczeblu UE;

3yzasady oraz tryb kontroli produkt - -wchrodmiyail
nazwn pochodzenia, chronione oznaczenie geogt

4dH war unki prowadzenia |isty produkt- -w tradycy]j
5 sankcje karne dla podrabiajNcych produkty, Kk

W Polsce prowadzona jest tdle t z w. Lista Produkt -w Tradycyjr
cyjno-informacyjne, prowadzone przez Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wisiair s za g & - w W
w-dztw, na kt-rN mogN byl wplieywaNeugobdm&ht o\
PodspaaWnN | isty jest wy'wazmaktam aykonapezymevdydanymi U s |
do tej ustawy.

Pol skie r

egul acje prawne to przede Owyswyesmbizkai m
Ustawa z dni

a 21 grudni aar2t0yokou g-sopkout woWtj paykcohS c i

Ustawa o bezpiecze@®twie UywnoSci i Oywi eni a
prawnym regul uj Ncym wymagani a, kt - re muszN by
UywnoSC| zar -wno pochodawnmiSxi zwioerhoidzeqd,a jna
UyW|ePnI$kaaUstawanakgada r-wnieU sankcje karne za
stwierdzajNc m.in. w art. 100 pkt. 8, Ue Akto
zasad systemu HACCP wiwe o b owi Nz k o wi okreSlonemu w art. 5
podl ega karze aresztu, ograniczenia wolnoSci I

Do Ustawy wydano cady szereg akt-w wykonawcz
i Rozwoju Wsi z dnia 10 lipca 2007 roku wpr awi e znakowania *Srod

Ustawa z dnia 17 grudnia 2004 r. otrwj aotlmyacijhi ii Soohrko wi es
o produktach tradycyjnych. Dz.U. z 2005 r. Nr 10, poz. 68.
Ustawa z dnia 17 grudnia 2004 r. O rejestraciji i ochroni e

o produktach tradycyjnych. Dz.U. z@8 r. Nr 10, poz. 68.

1 RozporzNdzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoj u Wsi z dnia 22
ioznacze@® produkt-w rolnych lub Srodk-w spoUywczych @2raz wz
poz. 644 ;Ropp@&@nzNdmenie Ministra Rolnictwa i Rozwoj u Wsi z
na | istfA produkt -w tradycyjnych. Dz uU. z 2005 r. Nr 58, [
16lut ego 2005 r. w sprawie stawekzmpl@aan)zcah dokomjpastee ¢ elRoda
rol nych i Srodk-w spoUywczych. Dz . u. z 2005 r. Nr 36, poz.

12 Dz. U.2006.171.1225
3 Dz. U.2005.187.1577
1 Dz. U. 2007.137.966
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iRozpoAerdzenNie Ministra Zdrowia z dnia 25 |1
wartoSci ® odUOywczN

Przepisy te regulujN m.in. zagadnienia znakow
byl akopwane w spos-b zrozumi agy dl a konsumen
wwi docznym miejscu, wW jnzyku pol ski m. Szczeg- ¢
znajduj N sifi w odpowi edni cRo akad razMdistpeRaivietwg c h [
IRozwoj u Wsi z dnia 10 Ilipca 2007 r okregulwe spr .
szczeg-gowy zakres informacj.i podawanych w o

2
iSrodk - w spoUywczych bez opakowan@mentafiraneyalobz on )
do zakgad-w Uywienia zbiorowego oraz spos-b zr

tywnoSIi ekologi cznigz mpdkrzNd nai gpzdrie2Bozesmaa?0®.3 4 /| 2 (
w sprawie produkcji ekologicznej i znakowania pradukw e kol ogi ¢ z n 20c0R.20Q4Dz . U.
sl)Sprostowanie do rozpor z Nddna8zarwck 2007y w $piawke nr
produkcij.i ekologicznej i z nuackhoyw aanji Nac ep rroadzupka r- 2w
nr2092/91. Rozpor zNdzenie Rady dfj@awByr zeiSni9s6 722088 r .
rozporzNdzeni e ( WE) nr 834/ 200 7nak osvama i epr m
ekologicznycrmo Una znakowal dodatkowo zgodnie z lwymog:

Pol skie regulacje prawne dotyczNce produkcij i e
- USTAWA z dnia 25 czerwca 2009 r. o rolnictwie ekologicznipa.U. 09. Nr 116, poz. 975)

e Ministra Rolnictwazmi eRoizavjolN
e W sprawie | edniopsottenki eddgain il
dk-w do wymdghknj amie kvopgtzepgséch o n ¢ |
rolnictwa ekologicznego or az

- Rozpor zNdz
rozpor zNdz
zgodnoSi §
dotyczNcyc
Nr 225, poz. 1468)

e
e
r
h

15 Dz. U.2007.137.967
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. PROCES PRODUKCYJNY PRZEMI AGU ZBO¢
POKAZOWEGO GOSPODARSTWA EKOLOGI C.

Przetw-rstwo zb-{hizéedNt pspemybiuznhpodlgwczego
przetwarzanego surowca. ZboUa i produktyoz ni
Sci N wnglowodan-w zgoUonych (gg-wnie skrobi),
zawar wo8gi NW tab. 1. pokazano charakterystykn
wzglndu na zawart oSl glutenu zboUa moUNna podz|
al ergizuj Ncy gl uten. Do zb- U bkewkgu ruztheanttbaw ygel hu t ze
pszenica, jnczmieE owies i Uyt o.
Tab. 1. $rednia zawartoSi podstawowych skgadni
N ZawartoSI [ %] Wart oSl en
ZboUe . = = =
woda| bi alwngl owqt gusbgon [kcal]

Pszenica 145 | 11,1 70,5 2,4 8,9 317

JAczmi| 140 | 11,5 65,8 2,0 4,3 318

Owies 135 | 10,1 57,8 4,7 10,7 314

tyto 145 | 7,9 74,2 2,2 8,5 316

Gryka 14,0 | 11,6 59,5 2,3 10,8 305

Kukurydza 140 | 9,3 69,4 4,0 2,1 320

tr-dgo: Kunachowicz 1998, Jankowski 1988

Wil gotno éi wzitavomz oomyalkr ze®& produkt- -w | est g
otrwagosS tPcbdpkobgulwyt warzane w wyniku prze
l ek ki e (o ni skim wyC|Ngu) mNMWi nkgwoSigrupeh ()

r- Onr\t ov&l NigOkwezzano j N w tab. 2.

Tab. 2. Podstawowe skgdadni ki odUywcze w produk

ZawartoSIl [ %] Wart o

Produkt woda|bi af{whgl owqt gus|{bgon energetyczna
[kcal]
MNka pszenni 145| 92 74,9 1,2 2,6 342
MNka pszennj 145| 91 73,8 1,8 5,6 330
MNka pszenn{ 145]| 11,3 70,6 2,3 7,6 322
MNka pszenn{ 145]| 11,1 70,5 2,4 8,9 317
MNka Uytnial 145]| 55 78,1 1,5 6,4 327
MNka Uytnial145]| 7,3 75,0 2,2 8,0 321
M N kkakurydziana 13,2 7,0 84,0 2,0 5,0 355
MNka gryczal 121 | 8,1 84,9 1,5 1,1 362
Pgat ki owsi | 100| 11,9 69,3 7,2 6,9 366
Kasza gryczana 13,0 | 12,6 69,3 3,1 59 336
Kasza jnczmi 150 | 6,9 75,0 2,2 6,2 327
Kasza manna 13,0 8,7 76,7 1,3 2,5 348

tr-dgo: Kunachowicz 1998, Jankowski 1988
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I stotnym Kkryterium w przypadku produkcj i e
produkt - ekologicznych od wuzyskiwanych met
wt ym samym obinekecdioen e( mgeysnti ez)i arno z upraw ek
rygorystycznie przestrzegal proces-wW czyszc
aby nie dopuScil do zanieczyszczenia pozost
zupraw innych (integrowanych, konwencjonalnygho Una ml el zaraz ©po

ekologicznych wyrob-w. R-wnieU naleUy oddz

rodzaj ami

gr yki .
odr zuci

Proces
zostani e

Rys.
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1. Pozyskanie zZEdprzyRie zb% do magazynu

Do cel-w konsumpcyjnych zsache, zbaGepowohne b
Przed przyjnciem ziarna do magajzeychru olniatloedy psapr
nal eUy WygINd ziarna (gogym okiem | ub za pomc
sprawdzi l npUeinfecb&agzloUe odpryskuje, wi | gotn
Zzanurzenie rnki z ziarnie), czystoSi (obecnoSi
ScW. profesjonalnych zakgadach zboUowyc ladadaaz wy
wstipnego ziarna na przemiag. W przypadku ma:¢
wyodrifibniania takich |jedoewmiafnegadydi amga Ueng
uzupedgni eni e dzNaa gealyn ozSdcyisdkonsaltl @ vidi zkgojenlii  zi ar no
fermentacyjny, obcy; jest zanieczyszczone silnie zanieczyszczeniami fizycznymi lub biologicznymi
(np. i nne ziarna), por arNcrzen ep r zae zz i sazr knoad nz rkii s
widoczne. Takiego ziamaai nal eUy umi eszczal w magazymach |
stowal |l ub przekazal do biogazowni

Poni ewaU zazwyczaj magazyny zboUowe sN kil kupi
rodzaju podajniki, r-wnieOU | ody trem§ppriui & - md U da
wznoszeniaziamawy k or zy st mg eo Snifik pSl i makowe Il ub mowoc

ne/wyc@ldgpadama(transpcwrytkowzds(g)“e sin ci NUeni e
Przy mage] produrkz:e;rkoS(n&Ikaznjadz(navlenenjl)e psprawdza

surowca na nich pozostaje o uni em&Ultiewizame czyszczeni e, zZw
szkodni ki (gatwa dostfipnoSi pokar mu) przez co
dost npnyaCds zrya j est transport rfczny, jednMk pr
cej sin produkciji czynni k ludzki moUe okazal
transportu aktywnego (nagn) . W przypadku ziaszZzoseog@anda e uapf
zmieleniui uzyskal moUna czystszy produkt, bez Z alt
wydajnoSi wyprodukowanej mNki, gdyU cagoSi pr
iwystfipuj Ncego zazwyczaj zapylenia.

Charakterystyazy m ws k aWsnk &kzyewanym w | itjealkd Scizezidatya
1000 ziaren. W tabel 3 pokazano Srednie war:t
dobre ich wyjkessztt agyic-ewniyem wyr - Uni ki emgpr 3y ewa e
W przemySlmijnabesW@owmodorodnoSi ziarna okreSla s
Zsypnymi np. dl a ziarna pszenicy do przemi agu
ni Us z akg/hli(Fdlskd Rorma PN.R.74103||996 Zmmn z b - U, Pszenica zwyc
gfist oSi pszenicy do przemiadu (zgodnie z tN

mni ej kaghldJo 7fozwal a na uzyskaniweprocesiesoki ego wyci

Tab.3Srednia masa 1000 =ziar en

Z b o Ue| Masa 1000 ziaren

tyto 30-45¢g

Pszenica | 22-429g

Jnczm 3151g

Kukurydza| 70-700g , n aj c z400%
Owies 27-509

Gryka 10-30g

tr-dgo: Swietlikowska 1995, Jankowski 1988
® Wyci NgimeNska mNki uzyskana 2z ziarna kierowanego do prz
czyli wyciNg 80% oznacza, Ue ze 100kg ziarna otrzyman
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2. Magazynowanie zboTa

ZboUa po zbiorze nalelyi |gogmodaidz i ipbghd Japlead
dgugotrwage przechowywanie oraked3imoUziiavino imd
przechowywane (powyUe|] p-§d roku)Cnarabywrzhpetw

145%.Zi arno owiwyglbstzneojSci staje sifi podatne na
wsil osach moUe dochodzil do jego zaparzania, ¢
przechowywania naleUy monitorowal obectenmped szl
turn i wilgotnoSlI. W tab. 3. pokazano optymalr
Tab. 3. Optymalne warunki przechowywania zb-0

Produkt | Temperatura |Wi | go't

Zb o Ug 10-15C 14%

MNKk i |15-20°C 15%

Kasze 15-20°C 15%

3.Czyszczenie zboTa

Ziarna zb-0, jako surowiec pozyskany w wyniku
Wyr - Uniamy trzy girchgmiczne fizyczne tliojogiczne.z\e @b. 4. pokazano
najcznSciej wystnpuj Nbce zanieczyszczenia W zbc

Tab. 4. Zanieczyszczenia zb-U w podziale na tr:
Rodzaj Zanieczyszczenia
Biologiczne| Szkodniki magazynoweowady - Psotnik [iposcelis bostrychophils Zakamarnik
pulsorz, Omacnica spichrzank&Ig¢dia interpunctelly , Mk I i k m N

pr-chnlrcaejekzyk, Wo § e k  z haktdii® wSalmondia spi
Clostridium perfingensBacillus cereusBacillus subtillis Bacterium prodigiosum
p | e $rradzjuPenicillium Aspergillus Mucor, Rhizopus Cladosporiun oraz
Oospora lactis Nuerospora sitophilad r o Udhyidomiei myszy, szczury

Chemiczne | Mykotoksyny, pestycydy, vao zy, met al e ci AnUki e ( P}

Fizyczne Pi asek, kamyki, kur z, drzazgi , pat
gryzoni,k a wamgektial i , szkgo, sznurek.
tr-dgo: Opracowanie wgasne na podstawie | itere

Czyszczenie zboUa ma na celu oddzielenie czys
jedyny etap w produkcji UywnosSci ave NkKIszOoeScw |
Czyszcziewprzeckwhymragi@dost anN sin do przemiagu i za

o

Do czyszczenia zboUa stosuj e sin Z a zswoyvega a |

ipowi etrznego. Pierwszy szt ynirc-hUnsieNgcrye gsuijne \amaet!ekr:
ny jest na sitach piach oraz pogamanzal ez0niosSzca
zastosowanych sit. Drugi z zespog-w odwi ewa
aerodynamicznymi, w tynk u r z . Rozwi Nza® konstrukcyjnych i
wi el e. Gg: - wnhe r-Unice konstrukcyjne sprowadz:
icharakteru napndu sit, sposobu oczyszczania s
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ikom- r opadowych. Zasadniczo na sitach oddzi
azpowodu odci Ngu powietrza odwi ewane sN ca&Nstk
| owany magnes w celu usuwania zanieczyszcze@Er

Specyfieg nym procesem | est czyszczenie ziaren or ki
obguszczone. W gospodarstwie pokazowym w Chwadg
Maszyny te s twwiauwmzppadkachiNy §(ya) do p o zry Bkknicaymyn i a

Wobecnych <czasach, gdy useisetwnekewba ud aNtdizpema &I tr

wykorzystywane do pierwotnego cel u, za to z p
or ki szu. Zasada dziagania bukowni lpanocy spiratngga n a
ostrza obifiawagNaekowgin bninbnie wypegnionym nas.i
j N osgony =ziaren, z drugi ej wWysypuje sin obcg

nal elJagoby poddal ziarno gryki
Z wialni oczyszczone zboUey- ki pdravevainegd uy e yzm ksay,s t

czalne |jest w przypadku magej l i czby pracowni
wi nkszej il oSci zboUa (na zapas). Jednak o il e
oczyszczone mowiarknd® jspbosbyl zapakowane, by chr
MoUna wykorzys#@aldg,woaxy tpeoU 1(0j eSI i s#ilsdd-owyh

przechowywanie tyl ko takiego oczyszczmpmzeami & o

4. Przemi aG ziarna

Do rozdrabniania ziamna § u UN r - Un degvoiki, r acchzaajalkk t mr yzuj Nce si
(wydajnoSci N) przemi agu, rodzajem UapedgNeaean
r ur o c iraNsportewych do zasypu ziarna ibimtu mlewa Zast osowani e ruroc
zmni ejszenie zapylenia w mgyni e, co jest bar
produkt u, pomies z cngey@ aic hp roa cootwwairkt-ywe.h V8 y st emac
naraUeni sNugg!l ckdr obi

Oczyszczone zboUe zostaje zasypane do kosza z
rodzaje mlewnik-w mogN ,wyamaga$t mpanmizd lgraddsera o wa r
przemi agualzé @y ntao o d WymagaGE t epsywangnh gogpodargtwiey ¢ h

zastosowano tewnik z  Uar n a mi korundowy mi co w zamySle |
sin tarcz, a przez to nie zani ec z yvewnkzteninie ml e v
wymaga nawil Uania WM amahaUpobed midelbemiaé¢mni a o
uzyskal k as z e, grubobmieldre i djobrsomigloneo n & st awi eni a te mo
regul owane w zal lewhikeoT3ansportomdi e |oadre edgniewamtioosé€paratora

rozdzigehaj oszczeg-Ilne frakcje powinien sin
ruroci Ngu np. przy wykorzystaniu podci Snienia
Stosuje sin pnemnidoadziklina trgnspartewan8do untewa od powietrza oraz

urzNdzenia odpyl ajNce (filtrocyklony lubzfiltr
nego wytrNcony pygd mNczny kZaestamweaynsystejn edpylaniad o
pozwalana odessani e z mlewa pygu i kurzu zar - wno

zabezpieczeniem przed zapyleniem pomieszczenia i zanieczyszczeniu mlewa kurzem.
Wsystemie transportowym mlewa powi ni zaneczgga mo n t

cze@® metalicznych. Magnes ten powinien byl ga
go sprawdzeniu i czyszczeniu z osadzonych za
moUe spowodowal ograniczeniezese@®utecznoSci wycht

5. Dzi el enil/akaea cz REc i

Po przemiale rozdrobnione ziarno kierowane bnoc
sit n a poszcgzemall ménef rak cjge ub o ZamontowanyywP&E n e g
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wCh wa § o wéparaomlo (tezdzidall ml ewo na cztery frakcje. Sit

systematycznie kontrol owane i czyszczone W ¢
wydajnej pracyW PGE wkgdady ssiitiowze ¢rkuymylalj Nr am, na Kk
pomi hdymi kzamkni nte zostagy gumowe Kkul ki maj Nc
Wydzielone frakcje zasypywane sN do work- w.

Z mlewa uzysku j(eeniskm typieinzNakwi a r |t eokSkciie popi ogJu, zwar
czy czystymi) ,owelndNrkda z ca tirOkld ye. (Rrazy z as tlewsikawa n i
moUna uzyskal kasze, mNK i oraz otrnby. Po pr z
ml ewa nal eUy z kaUdego worka przeprowadzil kol
sprawdzil poprawnoSi dokonanego pr z demiika graz. Pr
poddawani u mieleniu tego samego surowca =a te]j
gu nie jest konieczne. Badani amig¢lomkjestSrmy surawhek i n

np. bardziej wilgotne ziarno.

6. Badani a, kontrola jako€ci

Przedsifibiorca wprowadzaj Ncy produkty spoUyw
odpowi edni o | zgodnie z przepisami prypeepp-mi . .
wadzi l badania okreSlajNce typ mNKki oraz bad
terminu przydatnoSci do spoUyci a.

Typ maki wyznacza sihf poprzez badani e og,reél
wgnaloOk g mNKki . | mwinNlk & ] z @winéziamat p me lzmaowe jt o S| p
mniejsza t y p maki j est ni Uszy. Il m wincej skgadni k

zawierajNca 1,85% popiogdgu og-gem okreSlana | es
Badania mi krobiol ogiad zwe akNleidyn alwady mvyladbor at

Oznaczyl powinno sifin og-InN Iiczbin bakteri.i ¢
rozkgad skrobi [ bi agka, czyli za psucie sin
pl eSmaUdUy, oznaczani SanvrektsgWymagariza mikmohiopgiczne dld i i
mNk nie sN obligatoryjne prawnie, ale ze wzg

szczeg-gowe zakresy pokazano tab. 5.

Tab.5. Wymagania mikrobiologiczneadl mN k

Drobnoustr | Wymagania

Og-lna liczba bal20xi0/qg

Og-lna liczba pl ¢<2010/g

Og-lna liczba dr (<2010/g

Grupa coli <2,0 10/g

Salmonella spp. Nieobecnel0g
tr-dgjgo: opracowanie wgasne na podstawie | itereé
TrwagoSi produktu okreSla sin przez poddanie |
nym (zapach, bar wa, s mak) po zakgadanym okre
Okres ten powinien byl wy d Jewdnimaingoddo y lo&kn i a2000d =z
nych, idealnych warunk-w przechowywani a. JeU:
produkt to uwzglndniajNc okres wydguUenia po\
wyprodukowani a. Ten okres brl zae dsg unU otneergnoi nperne eAcr
cze@Etwao nie ma jednak takiego obowi Nzky pr a
wany wimdenime s i byl w | aboratori um.
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7. Pakowanie

~

Pakowanie odbywal sin moUe w syst enodzajuwoilkc z ny |
wwi el koSci zal eUnej od zam-wienia odbiorcy.
mniejsze (po 12, 5 kg), a do dalszego przerobu np. w piekarniach, cukierniasloski po 1071 20
i50kg. Nasyp rnczny odbywgpakiowapreepodN®ateji
szczelnym zamkninciu opakowania wytworzone prc

Do mNKi moUna stosowal opakowani a-folipveep(torebkio w e
wzmocnione) oraz opakowania plastikoiveoreczkiiworki. Wpr zypadku wyrob-w e
ze wzglndu na przyzwyczajenia i preferencje Kk
papierowe.

8. Etykietowanie

Na workach z mNkN umieszcza sif szczeg-gowe i

MinistraRoln ct wa i rozwoju Wsi). Podano je w tab. 6
Tab. 6. Wymagania dotyczNce znakowania produkt
Wymaganie prawne Przykgad znakowani a
Dane identyfikuj Nce p|Pokazowasospodarstwo Ekologiczne,

Chwagdowi ¢le0 @2 417§ 0 a2 7

Nazwa produkty pod kt - r K partyjChwagowi czanka
jest wprowadzany do obrotu

Inne dane umoUl i wiajNce| MNka pszenna, typ 1§
spoUywczego ogoazododirnnlyn
rolnos poUy wc zych

Czytelny i nieusuwalny kod identyfikacyjny parfDat a mi ni mal ne|j trw
produkcyjnej oznaczeniem partii produkcyjnej

Warunki przechowywania Przechowywal w ciepd

Zamierzonys pos - b qucia,aj Ni ewymagany w przy
cCj i m- ggby wprowadzil|iotr Nb, chol DmooUsn@mo U
obr-bce cieplnejo

Skgad produktu, chyba/Ni ewymagany w pr zogph

Data minimalnej trwag/Najlepiej spoUyli pr
07.2012

Masa neto lub il oSi s|1kg

tr-dgo: opracowanie wgasne

Termin przydatnoSci okreSla sifi na podstawie

to cechymi kr obi ol ogi czne, fizykochemiczne oraz se

sin parNmewr yaimeUnoSci od czasu i warunk-w pr z

9. Przechowywanie wyrobu gotowego

Po zapakowani u i zaetykietowani wabpalowad kjreec
warunkach magazynowania zgodni e z umi eszczonymi na etyk
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pakowanie opakowa® jednostkowych w opakowani &
pal etach przed transpor t e mpudteechprizdd ransportera b e z pi e ¢
Dla zachowania bezpiecze®&twa produktu oeaz w
wywani e w warunkach niskiej wil gotnoSci . War u
wpgyw na trwagosSlI i. bezpiecze@&two produktu

10. Dystrybucja/transport

Transport produkt -w przemiagu powinien odbywa
cech produkt - w. Dozwol ony jest transport prod
przeznaczonych cysternach, jednakpw z ypadku mage] produkcij i w g
uzyskiwane takie il oSci MNk&l avOyo pmikoevami ialc h
Srodkiem transportu tak by nie byga naraUona
przypadkud bi or u mNKk i przez klienta transport ten g
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V. WY MAGANI A HI GI ENI CZNE DLA ZAKJgAD!I

Zakgad przetw-rstwa zb-U tak jak i kaUdyo-inny
walizapewni al pmodiuikwe $1 bezpi ecznej UywnoSci . M
poprzez odpowi edni stan budynku i jego posadoyv
Dobrych praktylk w tym Dobrej Praktyki Higienicznej (GHP) i Dobrej Praktyki Produkcyjnej (GMP

Produkcj a powi nna odbywal sin wW zamkni Antym
zewnntrznego, aby zachowal odpowi edni N czystoc
ici Ng-w technologicznych powi nn o przypadkuwzl arkdgnai da: [ w
zboUmwynarskich (a takUe c¢cznSci zakgad-w piel
ograniczanie wody do zabieg-w higienizacyjnyc
co moggdgoby wpgdgynNIi negatywm 2winfak szacrhay vsiehr gontcn
sza i powoduje psucie zb-U i ich produkt - w. Ze¢
powodowal powstawania tzw. Amartwych przestrz
poza gg-wnwmktimigdNegr omadzi il sifA zanieczyszczeé

Podobnie rzecz ma sinh z maszynami, kt -re nie |
czy przy ich pomocy UywnoSI. Ni edopuszczal ne s
Budynek powi owaeymd myniy chdjoba lejke Uevl i w nim prowac
p . magazynowani e, mi el eni e oraz produkcja np
aj mowal wydzielonN cznSi by zanieczys zeclzneonSi :
akgadu ma wpgyw wyposaUenie go w szczelnie z:
g-wni e gr yz aabézpidczemetbadynkuprzedidzkodnikemsi t e U wp @y w i r
e siatek w oknach w miesiyWw aavwad -ew nli a&tha jbNc ya
zeciwgryzoniowym | est teU0 zako Eczerczyeo nas z e |
ypach czy na ci Ngach. Odnirian anji lee ppi oewi nsntyo sootwnai |

- ry =c¢o un|ekalmwm@r\pwelcrkeannllehflyzq:)azkgaeobu w st
K &
[

«

gadu przez <cz elaitrefn S\/rsezdarilkoye hiepotrzebne
kwi dowal . Kratki nal eUOy r-wnieU zastosowal

Wzakgadzie powinna byl wydzielona szatnia dl a
wodzi eUN r Wadaoies zjcegstg - | ni e w przypadku gospoda

N NONDTI3 NN S

g
|
r
S
d
a
I

zwi erzncNbiy mpoalcienmwN mgyni e pr opwaadczei [prw yi nznweije |
prace pol owe. Nawet j eSli pracownicy przebier
zakgadu) wymagmaymeljesite mgyna miel skgadsobaten
personel u powi nnys kmcehdbadjzNde ssainfi tarti aalyety i p
sNsiaduj Ncym domu mieszkalnym, nie musi byl
powinna by wumywalka do mycia rak. Wszyscy pr
podl egaj Ndd adahi ompslemioiodicanghnosaz regularnym szkoleniamAby
uzyskal orzeczenie | ekarskie naleUy w pierwsz

(wykonywane sN w wifkszoSci emdemidogicznyghy Sztehian s p e |

pracowni k-w powinny dotyczyl kKwestii Zwi anyct
iurzNdze & or az szkol eni a hi gienicznego obej mi
wmgyni e. Opr-cz szatni nal eUy pr awamwina k pims iz&gK
stog-wkn by pracownicy nie odUywiali sinfn i ni e

Hi gi eni czne wyko&zenie pomieszcze®& to glazur
r-wnieU bielone Sciany, g dgydJc zdeonbiraz.e Pnoad gupig@h «

powinna byl gatwa do wutrzymania w c7ystrbseeSc i

obezpleczeCEstwcpy[gryaczowrerkk vpokrywach podsadzk:
$ciany i pswfinny blyiewefnaspdwi nny umoUIl i wi al 0
zapobiegal tworzeniu sifi skroplin na suficie c
Do cel -w higienizacyjnych (gg-wni e zwi Nzanyc
powi nna byl armcomdbiekwadaostj akoSci wody pitne
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mi ej ski ego/ gminnego/ wiejskiego za jakoSi wody
uzdatnia. W przypadku pozyskiwania wodyw g a s n e j st uzhpakg§h badmpewe p dy
dawjaScincaled Uyi o a niebhaul . Poni ewaU woda nie jest
produkcyjnych (chyba, ze koniecznym jest zast
zagwarantowal’ w o( dwi gzad aot nnaNt hd) om wpd i Glooi amwan/@(mSar.d\IH( r-
dezynfekuj Ncych (lub dodatkowo drugi Srodek de

Zabiegi higienizacyjne w mgynie obejmujN gg- v
wszel kich zanieczyszcze® oraz rapykeEmbUsar wy
w zakgadach przetw-rstwa zboUowego zabiegi hi
przeprowadzal okresowo np. raz na kwartag zape
i zakgadu przed ponuwkacnjyim uZeucwmaogni rechi rmpa odo, |
powoduj Ncym psucie produkt-w i obni Uaj Ncych i
wielu kran-w. Wydaje sifin wystarczaj Ncy ich mor
Bardzo istotnym wymagaem z higienicznego punktu widzenia jest takie usytuowanie i zapoejekt

wanie sanitariat-w by dr zwi od WC nie otwiera

potrzebny jest najl epiej przedsionek,r Mk kt - -ryr
SprzNtanie najlepiej wykbpgweahl prrvyg wUOKei-t kb
skutecznie wszelkie zapylenia, A gdy zabioeg t
apylonych pomieszcze® do palwstdzmzamyeh bb
O zastosowanie r-Unego rodzaju odpyl acz
poziom zapylenia w zakgadzi e.

Osobnym zagadnieniem jest higiena Srodk-w tra
t e

swoichk | i ent -w nal eUy posiadal do go cel un-zamk
kowN gatwN do wutrzymania w czystoSci. Dodatk
przewozu UywnoSC| : czyl i pNo przien Powvintowano el a | (
Sanitarnego wgaSciwego ze wzglndu na miejsce
konkretny pojazd (numer rejestracyjny). Decyz
bezpgatnie, na czas okre®ldomy nlachz nlye ht ig mrenigmp da ac
w gestii wgaSciwego |l okalnego sanepidu.

Na odkurzacz odoaamatSnagdd&d ki de@rutitzymania higi e
wydzielony oddzielny, zamykany magazyn, by o
zagwarantowal ew. schniecie sprzfitu tak by nie
Zainstalowane magnesy do czyszazi e zbo Ua | ml ewa z zanieczysz
nal ely sprawdzal i usuwal z nich przyczepione
rozpoczfinciem pracy urzNdze@® w czasie przerw
sgabi ej wychwytuj N kolejne zanieczyszczeni a, C

mechani cznego mgtydokaniedzysdrzerdawyrobu gotowega e

Kol ejnym zagadnieniem wpgdgywaj Ncym na postwoom h
produkowanych wyrob-w | est spos-b postnpowani
oraz ze Sciekami. $cieki niezaleUnie od spos
(kanali zacja komunal na, szambo yproawe . g oA ppordaaw is
procesie produkcyjnym nie powstaj N SWiprecesie pop
produkcyj ngdpadyp owst aj N

f ZanieczyszcienaanoUpbeoSnente, poJamaibe, sp

§ Zanieczyszczéna ni e liByti&Scine oSl in zboUa, nasiona
uprawnych, zanieczyszczenia pochodzenia fizycznego

| Zanieczyszczenia szkodliwe dla zdrowia(®@i ona kNkol u, Oycicy, sp

T Zu Uyte opakowani a: fol iamj akpot &nmy i paksime caw
Smi.eci
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V. DOBRE PRAKTYKI PRODUKCYJNE WYMAG!/
SZCZEGDLNYM UWZGL?DNI ENIEM MOt LI\
ZAGROt E?

Dobre Praktyki to zesp-g§g zasad, kKt -r erodskdji ni e

produktu bezpiecznego, al e iAteQ spegni aj Nceg
system HACCP, kt - rego sN cznSci N. Ni e da sin
om- wi eni a i zapl anowani abryohfPektyk c j i [ dziagaE& w
Dobre Praktyki podzielil moUna na i(og@&ngwiodl) Doc

Manufacturing Practices) oraz | ej skgadowe sz«
przemysgdgu (np. CateringygjiNN, LMhenaskayjnijg, )Dn
opracowania zostanN om-wione wymagania dotycz)
Podst awo wiNo dwy-t ncictarg MaktpkiMp yarskiecod i nnych s N wymag :
zograniczeni em wi okdwdretkrcdleN wWedywzgl idu na ni sk
mgynar skich) oraz produkt - -w jego przerobu (m
wilgotnoSi Srodowiska, gdyU jej nadmiar powodtl

Produkc| a prowatdzomawaudynkul(budynkach) przystosowanych do tegoZcelu. wz g | 1 d
na duUN atsurakwg-jwmoBi produkt-w dla szkodni k- w
poprzez zabezpieczenie wszel kich ot wor - vety, (ni e
wyci Bgdynek powinien byl dobrze wentyl owany b
podwyUszona wilgotnoSi surowc-w np. po zbiorze
przechowywania. W oknach ncad ewnyi k arsitua |l cowead - v6 i maa
Drogi na terenie zakgadu powinny byl utwardzor
to istotne (zn-w) ze wzglndu na profilaktykn
wody pitnejT szczegllanigeryzoni . Zbyt duUa il oSi zZi e
bezpoSrednio do budynku moUe powodowal nieskut
Wyko@E zenia powierzchni tj. podd-g i Scid&n po
nych 2awalcizeygs:zczenia oraz utrzymania w czyast oSc
dzil brndiieUspriod#tukeyjny. $ciany mogN byl biel
Do zakgadu powinna byl doprowadzona woda o | a
jest g®owrilew zwi Nzanych z higienizacj N perso
w wodzie ciepgej oraz moUliwoSi spgukania ustrt
OSwietlenie budynku moUe byl naturalne, a w pt
nie w miesi-Ncmowyglsi eaheUy korzystal =z aSwie
ganie zwi Nzane =z oSwietleniem to koniecznoSI
nietgukNcymi plasti kowymi osdgompa$déii i kdor yohkp
ipotench nego zanieczyszczenia produkowane] Oy wo Sc
Pracownicy powinny byl szkol eni z zasad higi
funkcjonujNcego w zakgadzie. Zgodnie z rozpor
odpowi edni ej wicd d zryi ei pwmii edjnfit noysSi dopuszczani
wzgl dadu na moUl i woSi nieSwiadomego obni Ueni a |j
Jednym z obowi Nzk-w pracownik-w zatrudnionyct
produkt - w i k o mtar owsozwasntikei cjhe et apach produkcy]
wydania wyrobu gotowego. Na proces kontroli, |
f Ocena jakoSci ziarna przeznaczonego do mi el
f Ocena poprawnoSci przeprowadzenia 2abieg-w
f Ocena poprawnoSci procesu mielenia w tym oc
f Ocena jakoSci uzyskanego mlewa oraz podzi ac¢
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f Ocena uzyskanej mNki, w tym jej typu

f Ocena czystoSci i szczelnoSci |linii produkoc
Aby m-c upowwddilowoSI przeprowadzanych dzi ag
prowadzenie dokumentacji. PrzykgadowN ksifgh ¢
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VI.PROCES | WYMAGANIA FORRPAWRNE PRZY ZATWIERDZANIU
IREJESTRACJI DZlI AGALNOOSCI

Zgodnie z wustawN o bezpiecze@E&twie UywnoSci

uzyskali zatwierdzeni e oraz rejestracjn (art. 6
Zainteresowanego przez Powi at owego fas pelgtl agirde
mi ejsce wykonywania dziagalnoSci (art. 62 Us
przedsi Abiorca mieszka, a w drugim prowadzi d
udal sif do tego drugiego sanepi du.

Przetwarzanielz- U jest produkcj N Srodk-w spoUywczych,
ustawi e mreowdykcjea Srodk-w spoUywczych to czy
surowc-w do przerobu, ich przechowywani e, p O C
iznakowanie or az wszel kie inne czynnoSci Zwi |
przechowywanie wyrob-w gotowych do czasu wpr oV

Przedsinbiorcal/rolnik skgada wniosek o zat wi ¢
Zzamieszczonego W aneksie na co naj mniej 14 dni

Wni osek powinien zawieral nastfipuj Nce dane:

)i mi n, nazwi sko i enuznaemi eBE&EBI, amiiejasdcr es al b
wni oskodawcy, numer REGON oraz numer identyf
numery posiada;

2)okreSlenie rodzaju i zakresu dziagalnoSci, Kk
Uywibci, kt-ra ma byl przedmiotem produkcj i I

3YokreSlenie lokalizacji zakgdgadu | ub miejsca p

Przykgdgadowy wypegniony wniosek pokazano w anesk
Do skgadanego wniosku dogNcza sif:

1) zaSwi adczeni e o Dapiiasgiael nddS ckE wiGbesrpcojdiar czej , |
dzi agal noSi gospodarczN; 1| ub
2yzaSwi adczenie o wpisie do ewidencji gospodar
systemie ewi dencj i producent - w, ewi dieomclf -iw ¢
oprzyznanie pgatnoSci, zawiedaj Bséeéenumedoi ge
jNcych na rynku spoUywczym prowadzNcych dzi a
Po zJgoUeniu wniosku i um- wieni ul aimgygnd nppaedkz
sprawdzane j est czy przedsinbiorca i-sanitamne o z
iokazanych pomieszczeniach pod zggoszonyn- adr e
Sci . Na podst aw,iP& wpisujeptrozkeodgsui nkba rotrrcaidl ido rej estr
jego nadzorem nadaj Nc mu sw-j numer [ wydaj e
Odt ego momentu moUna | egalnie prowadzil dziaga

Niestety nie ma ujednolicomegesspasdhhu krmWder g
ustalil sw-j wgasny spos-b numerowania zakgad:
jak ma to miejsce w przypadku nadawania weter.

W przypadku wprowadzania zmiany swoich danych p . wgaSciciela, nazwi ¢
PISw c¢ci Ngu 30 dni od wystNpienia zmiany.

Kontrole PISSN okr esowe . Na mocy prawa przy stMierd
cych bezpiecze@®two UywnoSci owe P koSskutkgelkavd-z a wi
szeniem lub zako@® zenikan ka bdvarda zaBs t Wspeks ek nEk
Sanitammavy daj e przedsi Abiorcy zaSwiadczenie 0 wpi s

WykreSlenie z Rejestru nastnpuj e inaagjaslknuotéeckiAdze
na wni osek przedsinbiorcy | ub decyzij.i wgaSci
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w zakresiepr oduk cj i |l ub obrotu UywnoSC|N, a podmio

wniosku, oz ak o Eczeni uTdkaagagltna8gia. moUe mi el mi e |
wi el okrotnej pr-by przeprowadzenia kontrold]
adresem nie ma takiej dziadgalnoSci

Dodat kowym obowi Nzkiem jest zggoszenie jwoj e
artykug-swoUpwanych wgaSciwemu ze wzglndu na

zggaszaj Ncego dziagal noSci w zakresie produ
artykugasmioUywlczy mi . Obowi Nzek ten wykulawzrat
spoUy wdz y.@005.1871577)

l nnym rodzajem zgody na prowadzeni e dzi agal
budynki do uUytkowania po zako@®zeniu budowy
dziagalnoSci . i Wymaganiestt@aazwwno z praw&m bu
stwowej Inspekcji Sanitarne;.
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VILPRZYKgGAD PROJEKTOWANI A SYSTEMU H/
ZUWZGLTf DNI ENI'EM MOt LI WYCH DEROGAC
ZAKgADDW

Obowi Nzek wdroUenia swsstyesmiki HACGR r dno tdyzd za aj N
Sciowym z wygNczeniem produkcij i pierwotnej cz
przy gospodarstwie rolnym do dziagdgalnoSci mg
gospodarstwaodlegat y | k 0 z a s a thw MDobejkPraktydd Rwlnigzej (GAPod ang. Good
Agriculture Practices).

System HACCP jest sprawnie i skutecznie wdr oUc
odpowi ednim przygotowaniem i pnn Zagitarhdugeniczraym.i € m
Zagadnienia te obejmujN tzw. dobre praktyki c¢
Manufacturies Practices), w kt - -rej mo Unaod wy r -

ang. Good HigienetRkactRiotams)cziN DolagN wWrikkc pa <

Ue system HACCP opiera sin na Dobrych Praktyke

Dobre praktyki porzNdkujN pewne zagadnienia w

sanitartneh i gi eni cznych oraz e)gromhedmenti acj(iod Sawi etUea
uj e

dach sin znajduj

Rzetelna realizacj a Dobrych Praktyk pozwal a
uwzglndnieniu w ramach systemu HACCP tyl ko te
na Dobrych Praktykdt z az wyc z aj moUna wyznaczyl mni ej s
Kontrolnych(CCPiod ang. Critical Control Point) | ub n
System HACCP jest obligatoryjnym systemem w
Kontrolin tywmOprcéczmmymn nerlzindziem kontroli we
monitorowania i kontrol. procesu produkcyjneg

produktu.

System HACCP jest opi sany w si e dWskystkiezeazasydl a c h .
stanowi N p-¥Tniejsze etapy wdraUania systemu H/
ci Ngl e doskonall\ycpyomwsallra m;aklweemSckte r(wt ocezeni e
cze@®twa UywnoSci. Gwarancj N i eznaubezrﬁ)llchleellé’
kt -re pozwalajN utrzymal system na wgaSci wym g

ZAPEWNIENIE BEZPIECZENSTWA
(ZDROWOTNEGO) ZYWNOSCI

Identyfikacja
zagrozen i ocena

Dokumentacja

f/\/ eryfikaéa

Walidacja

© ASEPT w7

Rys. 2. Zasady systemu HACCP, Fr - -dgo: www. asept.
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Tworzenie systemu HACCP przebiega wieloetapo
trzy fazy: opracowanie systemu HACCPego wdroUeni e oraz weryfik
systemu. Aby w zakgadzie dgatwie]j bygo wdroUy
zasadorazcagy proces wdraUani d4syedtapmw dziceleig: §b
przedstawiono na rys3 . Poni Ue|] opdtapyano poszczeg-I|l ne
Etapy wdraUania systemu
9 zaangaUowanie kierowni ct
T okreSlenie zakresu stoso
T powoganie zespogu HACCP
1 opis produktu i zidentyfikowanie jego przeznaczenia
1 opracowanie schematachnologicznego
1 weryfikacja schematu technologicznego w praktyce
Tidentyfikacja i analiza
| zasada wyst Npienia a takUe usta
umoUIl i wi aj Ncych kontroln
Il zasada wyznaczenie krytycznych
Il zasada okreSlenie parametr - -w Kkr
w CCP
IVzasada |1 ustal enie systemu monito
Vzasada |1 opracowania dziaga®& kory
Vlzasada | f ustalenie sposobweryfikacji systemu
VIl zasada 1 opracowanle“sposobu prowadzenia i przechowywania
dokumentacji
9 walidacja i wdroUenie sy
Rys3Et apy wdraUania systemu HACCP
a. ZaangaUowanie kierownictwa i Srodk: - w

Aby

ni

e

skuteczni

ki er ow

ni c

korzystnych d -
przeszkol e gzyjmych,oaby fgosiedigad st awowN znaj o
nadzor owal

e wdkobykecspet pmmsHACCZPCzZ

ywiate z

t wa, c-zwgawcpcizghbadk Spmgypa ono

l a cagej firmy. Rozpocznci e

mot ywowal niUej postawio

moSi sys
nych pra

wdr ¢

b. OkreSl enie zakresu zastosowania systemu I
System HACCP jest wygNcznie systemelywmpSowin.i e
zapewni | skutecznosSl funkcjonowania systemu |
zastosowal innych system-w zwi Nzanych np. z z
zakres stosowania systemu. W mg y n iszgstkiphropeyadjio mo w

zwi Nzanych
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c. Powoganie zespogu ds. HACCP

Zal ecane |jest powoganie zespogu ds. HACCP, k
opracowywania systemumgWnarpyggdadkuj magedokume
tylko trzeba dostosowal do warunk-w panuj Ncyc

d. Opis produktu i zidentyfikowanie jego przeznaczenia

Na tym etapie zesp-g opisuje wszystkiHACEPr oduk

Opi s produkt u powinien zawieral wszystkie de
zdrowotnego UywnoSci takie |jak: skgad surowc
cukru, okres przydatnoSci do S panid, ywarunéi przeghr o c e <
wywania. Warto teU zamieScil w opisie produkt
etykiecie. Pewnym ugatwieniem moUe byl pogNcz
cyklu produkcyjnym, albo produkowane natychgamh | i ni ach technol ogi c.
okreSl il przezimnataerkite rycddkktnis,ument - w | est
naleUy go przechowywal czy spoUywal. NaleOy t

i stniej N nprapNodugtyteamwdkea os-b uczulonych
e. Opracowanie schemat-w technologicznych

Kol ejnym etapem | est przygotowanie schemat - - w
kt -rym pokazane bndN wszel kie dziaganiego,cay cz N
wrncz przekazania w rnce konsument a. Pamint al
koEczyl sin w momencie wyprodukowania artyku
|l dealnie bygoby zako® zyl schem8wi wdammanpi ed
na co powinien zwr-cil uwagh przy dystrybucij.
dystrybucyjne, to schemat nie powinien zakoC
nastfipnemu kontrahentowimatWppmwiwnp @dk uk ordsg wrya
produktu klientowi.

f. Weryfikacja schematu technologicznego w praktyce

Po sporzNdzeniu schematu naleUy wyjSi Ana zal
narysowano. Szczeg-I|lnie twalknge S ezs ts,u rlbemey jwni e r
nych, czy jaki S specyficznych praktyk przy pi
naniesione poprawki.

g ldentyfikacja zagroUe@ oszacowanie ryzyh

Na podstawie opispr odu k't - w i schemat  -w technol ogioczny
Ue@®& kaUdego surowca i épageppowadsa produdlsck
uUOytym surowcem i kaUdN operacjN technologicz
Nal eUy zidentyfikowal wszystkie potencjalne
Nastfipnie naleUy okreSliil Srodki prewencyjne
zdi agnozowanego zagroUenia i z a ot tege Procedu jegte  w
weryfikacja priorytetu zagroUeG, czyli okreS$S
prawdopodobi e@Etwo jego wystNpienia. St Nd j u

ipunkt-w kontrolnych. Asnyasitiezneu zHeAgOrCoPUe (§ djyels to ds ¢
kowanych zagroUe®& zal eUy potem prawi djgowe wyz

h. Wyznaczanie krytycznych punkt -w kontrol n\y

Po przeprowadzone] analizie i okreSlkeniCCPSr
wnaj waUniejszych miejscach, w kt-rych moedna v
nia. W CCP musi i stni el mo Ul i wo S| monitorowan
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Na podstawie przeprowadzonej analizy zagroUeGE
Krytyczne Punk y Kontrol ne (CCP). JeSlI i podczas (Bver yf
stwa (walUnoSi o&reftiaiei 8 wzsadamagduyUONr e@opsb
stwo wystNpienia oker3eSlgad zsiiei 3r omznmaecbzanonbakJa\/\ﬂEsntk
alini ewielkie) jest O 3 to moUna podejrzewal

CCP. JeSl| i il oczyn jest < 3 to prawdopodabnie
niu zwinkszonego z a gr o Uenmowania ga komiecamie pa tymaetagieb o w
Ustalil CcCP moUna na jakimkol wiek nastnpuj Nc
moUl i woSi eliminacji zagroUenia. |Innym sposo
korzystanie Drzewa DecyzyjnegoW ma gy c h i mi kro firmach opra
zako@®zyl sin na pr-bie wyznaczenia CCP, gdyd0
wyni kapPpdNkereyczh Praktyk wicael Ipeﬁlm\/lzlgd:jnldupcrraa:zowhl &z
zatrudnionych przy procesie produkcji mo Un a ograni ¢ 2zydokumpntagiwa d z
W przedstawionek s i MHdAzCeCP dl a magego z akdadnewznazomi a J u
CCP.

Przypadku gdy produkcja prowadzona Zasadnynjesta Wi
wyznaczeniev t ego typu zakgadach przynajmniej dw- ch

Pierwszy CCP jesttp r z yegiarna dop r zerrNaaIgquy zdyskwalifikowal
jest niewgaSciwej jakoSci, mpdiha obspborwejd omak oS
stanowi potencjalne zagraUemwin® obeadma$die miako
zni ego ZmNo@m.o o zbyt wysokiej wilgotnoSci moUi
moUl i wymi do usunifciacmamoabrd&ldeenyS8chi czyedr
moUe zawieral tak duUN il oSi mikotoksyn, Kkt r

Drugimmi ej s cem, kt -re powinno byl monitoroee@ne z
odsiewu mlewapo procesiep r z e mi a gW purkcie tynm wskazana jest okresowa kontrola
czystoSci ur z Nd z e &, kontrola obecnoSci zani ec

KaUdy producent wydaj Nc produkt gotowy z zak
iprzydatnosSI do dal szego przetw-rstwa.

i. OkreSl eni e pywazrgeheithrtolenancikw CCP

Dla kaUdego CCP naI'eUy okreSlil, co i w jaki
uznamy za spegdgniajNce wymagani a. Potrzebne |
odczytywane i zaplyaynvaa:rzwl Troz eéobhad zwien anive r z o n e
jakie wartoSci sN uznawane za oczekiwane i pr

j. Ustaleniesy st emu monitorowania dla kaUdego CC
OkreSlenie systemu monitorowania CCP to ustal
spos - b, przez kogo i jak cznsto, gdzie inw ja
tu, kt-ry naleUy wypedgnial, wzory podpis-w, a

k. Opracowanie planu dziaga® koryguj Ncych w

Na etapie opracowywamwiaédne wedsaUpmnizawbsgseéeerime

odchyl e® parametr-w w CCP. Jest to konieczne

koryguj Nce opisujN spos-b postfipowania z urzN

odchylenia. W planigg o wi nno byl zagoUone (procedur a) zZ b
o]

I
dchyl e@® w pr

uni knNI podobnych zyszgoSci . | st
wiedzieli, co robil W momencie odchyl enstmalpar
okreSlone, kto, gdzie i w jaki spos-b powini
przyczynhi niespegnienia parametr - -w (np. czy t
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To m.in. od wyszkolenia opracojwiiNo@khopsyswe
zaprogramowania adekwatnych dziaga® koryguj Nc
produktu o niewgaSciwej jakoSci zdrowotne,j
|.  Ustalenie sposobu weryfikacji systemu

Weryfikacja systemu jestoplehraebyatembysﬁlpwgw
dziaga prawi dgowo. Taka kontr-ow fizaaneenwhniotSczin No dr
frmy-co naj mni e]j raz w roku, konieczna jest ona
ce, proces produkcyjny, dosa wc - w, technologin oraz i nne wg
Konieczna do przeprowadzenia jest r-wniedd wte
nych parametr-w w CCP. Na weryfikacjn system
przegl &y, sgzy dodat kowe badania produktas got
dzaj N teU jedntSst Mo Ukant rehneUnplecii taki au

m. Opracowanie sposobu prowadzenia i przechowywania dokumentaciji

System HACCP pewiemeen weylfiskowal nym, to,teO f

poczNwszy od plan-w wdraUania powinny byl pro
nal ey szkolil pracownik-w, monitorowal dziag
zws z el k iaddh sd\lzmagezbndne, aby udokumentowal pr a
zapis-w moUe Swiadczyl o nieprawidgowym f unKk:¢
taki, kt -ry swoje dziagania moUe wudokument owe
wymi eni ani a, magazynowania dokumentacji, zar -
r-wnieU poszczeg-Ilnych formularzy sguUNcych
Waneksie pokazano przykgdgadowN i wystarczaj Nc
gospodarstwie.
n.Walidacja i wdroUenie systemu

Ostatnim etapem jest wdroUenie systemu do dzi
w trakcie opracowywania dokumentacj i, al e ni
zapis-w i na aldda opiosdamwy eelwament systemu. Wd
szkol eniami pracowni k-w, tak aUeby Swiadomie
stanowi sko pracy, czy zachowanie na terenie z
Przedsifnbiorca istniemikWAGCPf umkltg omdovvamd rei s yw
prawi dgowe i adekwatne do dziagal noScziawaak paSd
dokument acj i m- Wi o jakoSci nie tylko syostemu
Sci, ale r-wnfetUmN. zRBokNmemmaauj a jest bardzo
zrynku, bowiem na | ej podstawi e moUn awynkd,owo d
kt -rego np. nastNpigo zatrucie nie powstago n

Dokumentacja systremiin HACLCPYy dto ddkument - w nadz
przez upowaUnionN osobn w zakgadzie. Na doku
Ksinga GMP, Ksinga HACCP oraz zapisy z pomia
waSci wych ksW fizgaalcehUnsopSocsi - bo.d wi el koSci zakgad
np. zarzNdzania moUe byl zasadne wygNczemie z
t-w.prwypadku mniejszych firm zazwyczaj Twyst.
pogNczagej GH®i GMP oraz Ksifngi HACCP.

Naj wygodni e]j dokumentacjn |jest prowadzi i w o
Akoszul ki o, w kt-re wkgadaiSiiki pgaka eanaug rlorzewi d
wy mi eni al dokumentyjw,pazypadkkmenalkt sali nae ni
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Zamieszczona W anebosiwet Kpda nga HAGEPawi e Pok:
Ekol ogicznego w Chwagowicach na potrzeby pub
systemu HACCP w magych zaggademhepgespwdassttive
a
n

cja ta moUe sguUyil jako wz -r dlI kol ejnych mg
i N dostosowal wuwzglndniajNc r-Unice zwi Nzane
procesem produkcyjnym, przerabianymiu r o wc a mi czy teU uzyskiwany
takie jak typ mNki i jest wgaSciwoSci naleUOy
R-wnieU termin przydatnoSci nal ey nadal s a

przechowalniczych.
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VILKONTROLA URZ{i DOWA ¢ Y WNOAID U IMRCEDU |
WOBROCIE

Zgodnie zust awN o bezpieczeG®&twie UywnoSci i Oy w
pochodzenia roSlinnego odpowiada Pa@Gstwowa |In
podmi ot ami Ssprawuj e wgasSci wy dl a mi ej sca pr
Sanitarny poprzez swoich pracowni k- w.

Przedsinbi orca dokonuj Nc rejestracij.i prowad :z

ipowi ni en spodzi ewalh ikt esioevya@pmo wioemd ziodnyc kt -
bezpiecze@&two prowadzone] przez niego produk

wyni ku poprzednich kontroli (czy bygy niezgod
moUewas gpowal zatrucie pokarmowe czy nie) PISzggo:
i nformacij i o przekroczonych poziomach zaniecz
pomi ndzy przedsinbiorcN a inspektor ami sanepi
W czasie konyrgleist spaorozMdkzadn kontroli, w kt.r
ikontrol owanego oraz zostajN spisane sposyrzeU
czaj wypegniany j est t ed i satrk)u s a1 § &ktomitajoNda (c
ipor - wnywanie obiekt-w miedzy sobN oraz oceniani
JeUeli kontrola nie jest zwiNzana z interwenc

ze dziagalnoSi zakgadu nie i e=yimowanidkprgrali nie jest b n
stale obecnﬁ’lSrwoLteak\gyasdgale)zaW|adomlenle O zami

wkonkretnym dni u. JeUel i WgaSC|C|eI/prowadzN
czynnoSci (1l ub np. urzleospu)n imioclee wvknoinotsrkoo wa inao ipn
Po przybyciu do zakgadu celem odbycia kontrol
przeprowadzenia kontrold] (chyba, ze zostago
przeprowadzenia kontroli) oraz zawaadani a Przyjmuj Nce kontroln (o
kontroli. Powinien takUe powprmdypymadkw aomdwi an
celem kontrol. moggaby byl kompd @kistoavran komtw o:
zakresicagy Ppeohbhesl ogiczny wraz z pr owaidzazowycza] d o k
|l nspektor Uyczy sobie najpierw obejrzel Kakga

ce dokumenty.

KontrolujNcy (inspektor) ma praweEw zaekgadeae, k
proces-w technologicznych i receptur w zakre
przegl Ndani a ksi Ng i innych dokument -w kontr
wzgl ndu na cel przeprowadizmmydh komyrmmdSci proi
wyj aSnienia sprawy, zgodni e z zakresem upraw
wtym nieodpgatnego pobierania pr-bek Sroak - -w

czonych do kontaktu@y wn o Sci N wnica | ua dvay® olnaabor at or yj nych

Co bardzZeprwadsenbi orca |jest iczhr omzigd myd uw nieaz asswic
ce, gdyU wustawa o bezpieczeEst WdyskaneUpyzeznovgdny i |
urzidowej kontrol. Oy wnonScoirmacieakdiokumentyo
tajemnicin przedsifAbiorcy sN objnAte tajemnicN
organom ani uj awni ane, jeUOel i ni e jest to ko
czgowiwg a&c z0Ndiaenmm a s Ndu | ub prokuratury w zwi R

Kol ejnN waUnN sprawN zwi NzanN z procedur N kon
uchybie® czy niezgodnoSci przedsinbiorcad jes:
dgugoSci czasu kontroli. JeSli wyniki kontro
kontroli. Podobnie jest z badaniami realizowanymi podczas koritjole S | i wyni Ki bad
zastrzeUe@® przedsifibiorcaz zmmudaUet p.gaRobhi &roasrmit
jest to dodatkowa czynnoSi kontrolna, kt- -ra 1
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moUe sifn tak zdarzyl om-wiono r-wnieUO i tfi kw

wyprodukowania do zakupu @z konsumenta oraz konsumpcji d ¢
ten poddawal rozmaitym badaniom | aboratoryjr
Wprzypadku stwierdzenia narusze@ prawa Uywno!
zanieczysschne@EompaaedmolUe zostal zmuszony do
pr odukt - woddania jgjutylinacji

Jak wspomniano wczeSniej w czasie kontrolii mo
surowc - w, p-gprodukt -w ezdpi wgrobca mat onwyd h v

opobranie pr-bek r-wnoleggych dla siebie (cz
l nspektor). JeSl| | pobrano produkty trwage w s
zni ego) mogN o ikéadana prkeprbwadranegoyr®s  Je Uel i [
bndzie negatywny (zgy wyni k) mo Un a
akredytowanym) laboratorium.
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12.
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14.

15.
16.
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18.

19.

Ambroziak Z. (red.) 1988: Piekarstwo i ciastkarstWNT, Warszawa
Dyrektywa 2000/13/WE Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 20 marca 2000 roku w sprawie

ginUenia ustawodawstwa PaG@Gtw Czgonkowski ch
Srodk-w spoUywczych, Dz. u. L 109 z 6.05.200
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KogoKiyamj ewska D., Si kora T., 2010: Tearinz Nd z
i praktyka. Wydawnictwo C.H. Beck, Warszawa
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Lange E., 2006: Dieta-khWasgdwat enowa, Pr .- szy Es
Mi el carz M. 20009: Produkt bezpieczny dla zd
dl a mNk-iw pwyerkoabr ski ch i ciastkarskich, 4Cuki e

r
Mi t ek M. , Sgowi Es ki M. (red.) 2006 : Wy b r
Wydawnictwo SGGW, Warszawa

Ocena stanu sanitarnego woj ew:- dkatStaga Saniazro wi e ¢
Epidemiologiczna w Warszawie

Ocena stanu sanitanioi gi eni cznego or az sytuacj i epi d
Warszawy w roku 2006, Powiatowa Stacja SanitdEpaemiologiczna w m.st. Warszawie,
Warszawa, czerwiec 2007

Ro z p o mie WEY re 853/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004
roku, ustanawi aj Nce szczeg-gowe przepi sy d
pochodzeni a z wll1l8zB00.280040 , Dz. U.

Rozpor szzeqi e Mini s tWsiaz diReo 10nlipca 200a roku w Rpvawie/ 0 j L
znakowania Srodk U0 A7 YWeczych, Dz.

RozporzNdzenie Ministra Zdrowia z dnia 25 |
wartoSci N dJd20oya37.96N, Dz .

Swider ski F. (rewlst)wol9mr8oduko wavr oszpneaUy wec zy c
Wydawnictwo SGGW, Warszawa

Swietlikowska U. (red.) 1995: Surowce spoUyw
Ust awa z dni a 25 sierpni a 2006 roku o]

Dz. U. 2006.171.1225

Ustawa z dnia 12 grudnia 2003 rokw og:-l nym bezpi ecze@Es
Dz. U. 2003.229.2275

Ust awa z dnia 21 grudnia 2000 r oskpuo Uy w¢ aa kK ©
Dz.U. 2005.187.1577

Uzarowicz L., Woroch S. 1 9 &VBiP, Wdrazeway ny i ur z K
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X. PRZYKGADOWA KSIfGA HACCP DLA MA{§E
NA MnKf

Wz-r wniosku o zatwierdzenie dziagalnoSci i
Przykgadowy wypegniony wniosek o zatwierdze

Wz-r wniosku rejessuykr eS|l enie z

A w0 NP

Przykgadowa ksinga HACCP
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1. Wz - r wniosku o zatwierdzenie dziaGalno€ci i

WNIOSEK

O ZATWI ERDZENI E ZAKGADU I O WPI'S DO REJESTRU ZAl
URZNDOWEJ KONTROLI ORGANEW PAGSTWOWEJ | NSPEKC

(miejscowoSi, «

PaGEGstwowy Powiatowy | nsj

Na podstawiea r t . 64 ust. 1 ustawy z dnia 25 sierpnia 2006r
poz.1225), w zwi Nzku =z ar t852/2004 Ragamentu BuropejskiepRadyz Niniaz e n i a
29kwietnia2 004 r . w spr awvwsipeo Uyiwgizeyrcyh  13%0zdB6.04A80@4, str. W;Dz. Urz. UE
Polskie wydaniespecjalne, rozdz. 13, t. 34, str. 319):

(imin, nazwisko/ nazwa wnioskodawcy)

(PESE/numer identyfikacji podatkowej NIP)

WnoSs.i o zatwierdzenie oraz o wpis do rejestru zakg

(naleUy wymienil odribriaé §ma yowwniokkiersdit edzi by wszystkich

Rodzaj i zakres ,prowadzonejKIasyﬁlmicejgilalIDZJiSa:@aI nofadni P
wKrajowymRej estrze SNdowym ( KRS )GospodasczeE(®OG) e ncj i Dziagal n

Rodzaj UiydvhooeSjiciprbzedmi ot €m produkcji | ub obrotu

(piecznl i podpi sy wni oskodze
Il ub osoby rwproeskxemtawjcNgej
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ZagNczni kP do wniosku

1.Aktualny odpis z Krajowego Rejestru SNdo:
2Kopia zezwolenia na pobyt rezydenta dgug:

3.aSwi adczeni e o Dwupiagjiad nbS cEwiGhempmjdiar c z e j

Obj aSnieni a:

YWypegnia sifn w przypadku osoby fizycznej. W przypa
serin i numer paszportu albo numer identyfikacyj n
ustalenie danych osobowych.

INal e0y wpisal zakdjady podmiotu dziagaj Ncego na ryr
powi at owego inspektora sanitarnego, do kt- -regw skgec
j Nce | ubajwpcreowdaod zobr ot u UywnoSi podlegaj Nce w&aSciw
tor-w sanitarnych, nal ey zgoUOyl odribne wnioski (
pa@Est wowego powi atowego i nspekktuojrea |suabn iw parronweagdoz.a Jdeol
z obiekt-w lub urzNdze® ruchomych |l ub tymczasowyc
sanitarnego jest okreSlana weddjug miejsca prowadzen
*Nal elUy wymienil wgaysavolicée mwoda&kjresdzri produkciji | ub

Kl asyfikacjN DziagalnoSci (PKD) okreSlone w Krajow
Gospodarczej (EDG).

Y Nal e Oy wymienil rodzaje Uywng&diel pr whhiloswaeen oy 21e :
produkuj Ncych r-Une rodzaje UywnoSci, nal eUy wymi e
wformie zagNczni k-w do wniosku.

®zZaznaczyl wgaSci we.

Jako zachznjgddmigzakt064u/sm§wtamlgzu,dnia 25 sierpnia 2006 r.
iUywi eni a, naleUy dogNczyl

1) aktualny odpis z Krajowego Rejestru SNdowego,;

2) zaSwi adczenie o wpi s iGespalarczdfwi dencj i Dziagal noSci

3) kopin zezwolenia na pobyt rezydenta dgugoter mi now
Uni i Europejskiej w przypadku, gdy wnioskodawca br
ziemcach, zamier zla gporsopwaddazriclz Nl zzi gaojdaniineo Sz o bowi Nz uj N
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http://bap-psp.lex.pl/serwis/du/2006/1225.htm

2. PrzykGadowy wypeGniony wniosek o zatwierdzen

WNIOSEK

O ZATWI ERDZENI E ZAKGADU | O WPI'S DO REJESTRU ZA
URZNDOWEJ KONTROLI PORGANOWEI | NSPEKCJI SANI TA

Chwagowice, rn12 ma

(miejscowoSi,
PaEGst wowy Powiatowy | nsg
w Radomiu

ul. Aleksandrowicza 5, 2617 Radom

Na podstawie art. 64 ust. 1 ustaWywnrzo@ai ai 28Nr&hl,emipa i
poz.1225), w zwi Nzku z ar 85220 Parlanentu EdropejskieigRady zdid 29e n i a
kwietnia2004 r. W sprawie Ubri Yk lel3Yyz 38.042004, stwv 1; 8bzo UBy we z y
Polskie wydaniespecjalne, rozdz. 13, t. 34, str. 319):

Pokazowe Gospodarstwo Ekologiczne w

(i min, nazwi sko/ nazwa wnioskodawcy)

Centrum Doradztwa Rolniczego w Brwinowd®l d zi a g w -R0 Kadom, wl, Chokz@vska 16/18
(adres/siedziba wnioskodawcy wg KRS lub EDG)

000-000-00-00
(PESEP/numer identyfikacji podatkowej NIP)

Wnosi o zatwierdzenie oraz o wpis do rej

Przetwzbs$twpemi aj zboUa na mNk~n

272100 | gUa, Chwadowice 247
(nal eUOy wymienil odribria&kgmadzwyobjRtegdhi wpi wskyemhich

Rodzaij i zakres prowadzonejKl @gyfhihanjoSciDzi agaldmo &c
wKrajowymRej estrze SNdowym ( KRS )GospodaczeE(BOG) e ncj i Dziagal n

Ziarna zb-U, kasze, dednosikowych, trarspgodowyeh lubpuaekno wa ni a c

(pieczil i podpisy wnio
l ub osoby rwenpiroeszkeond auw cNic)e |
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ZagNczni kP do wniosku

1. Aktualny odpis z Krajowego Rejestru SNdowego
2. Kopia zezwolenia na pobyt rezydenta dgugoterm
3. ZaSwi adczenie o wpisie do Ewidencij. Dziagalno

Obj aSnieni a:
1)

Wypegnia sin w przypadku osoby fizycznej. W przypa
sernamer paszportu albo numer identyfikacyjny i nni
ustalenie danych osobowych.

2 Nal e0Oy wpisal zakgady podmiotu dziagaj Ncego na ryl
powiatowego inspektorasantee go, do kt-rego skgadany jest wwoiosek
jNce lub wprowadzaj Nce do obrotu UywnoSl podd-egaj!l
spektor-w sanitarnych, nal eUy zgoUwigl gidiun mme swreidasd
paCEGst wowego powi atowego inspektora sanitarnego. Jel
z obiekt-w lub urzNdze® ruchomych |l ub tymczasowyc
sanitarnegowedegsutg onkireejSslcaan apr owadzeni a dziagal noSci

® Nal eOy wymienil wszystkie rodzaje dziagalnoSci W Z

Kl asyfikacj N DziagalnoSci (PKD) okreSlonezw arad jno
Gospodarczej (EDG).
a)

Nal eOy wymienii rodzaje UywnoSci produkowanej prze
produkuj Ncych r-Une rodzaje UywnosSci, nal eUy wymi e
formez agNczni k-w do wni osku.
® Zaznaczyl wgaSci we.

Jako quchnzgddriiezadt.064umsnti.os3kuu,stawy z dnia 25 sicerpni

Sci i UOywienia, naleUOy dogNczyl:

1) aktualny odpis z Krajowego Rejestru SNdowego;

2) zaSwiadczenie o wpisie do Ewidencji DziagalnoSci G

3) kopin zezwolenia na pobyt rezydenta dgugotermi now
Unii Europejskiej w przypadku, gdywno s k odawca bAdNcy cudzozi emcoem, w
ziemcach, zamierza prowadzi l dziagal noSlI gospodarc
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http://bap-psp.lex.pl/serwis/du/2006/1225.htm

3. Wz-r wniosku o wykre&€lenie z rejestru

WNIOSEK

O WYKRESLENIE ZAKGADU Z REJEGDREGAAKGVUOHM WRZNDO\
KONTROLI ORGANCW PAMNSERREDSARITARNEJ

Na podstawie art. 65 ust. 3 pkt 1 ustawy z dnia 25 sierpr@a0 6 r . 0 bezpiecze@Est wi ¢
(Dz.U. Nr 171,poz. 1225)

(adres/siedziba wnioskodawcy wg KRS lub EDG,
lub numertidentyfikacyjnego ARMIR)

(PESEP/numer identyfikacji podatkow#jIP)

-

wnosi o wykreSlenie z rejestru zakgad

o kt-rym mowa w art. 62 ubsetzapniye czz ed@sitawi2e5 UbyivenropSciia i2 0

(dokgadna nazwa i siedziba zakgadu objfintego wni o:
o wy k r @a3 hueer iv@su do rejestru)

Podstawa wykr eefestreni a zakgadu z

(pieczil i podpisy wnios
l ub osoby rwenpiroeszkeond auw cNic)e j
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ZagNczni k® do wniosku

1. Aktualny odpis z Krajoweg® e j est ru SNdowego

2. Kopia zezwolenia na pobyt rezydenta dguc
3. ZaSwiadczenie o wpisie do Ewidencj. Dzi ¢
4, ZaSwiadczenie o wpisie do ewidencj. gos|
5.

Wykaz urzNdze® dystrybucyjnych

ObjaSnieni a:
Y WypegniajN producenci rolni o bppdstavieustawyz dnéad& grudniag o s p «

2003r . o krajowym systemie ewidencjpil ngcbdweceant ew, dew
oprzyznanie pgdgatnoSci (Dz. uU. 2004 r. Nr 10, poz.
nadany przez Agencjn Restrukturyzacij. i M,odeanizac
cychnarynk spoUywczym prowadzNcych dziagalnoSi w zakre
urzndowe|j kontroli PaEst wowe|j I nspekcji Sanitarnej

podmi ot zgodnie z odpi semKRSKrajubweg o aBevji egtcrdie n$ N dr

noSci Gospodarczej (EDG).
2)

Wypegnia sin w przypadku osoby fizycznej. W przypa
serin i numer paszportu al bo numerwiiedelntt-yffe kacmpa
ustalenie danych osobowych.

® Zaznaczyl wgaSci we.

Jako zagwhnsknzgddinie zarto64ust . 3 ustawy z dnia 25 sierpnia

iOywi enia, naleUy dogNczyl:
1) aktualny odpis z Krajowego Rejestru SNdowego:;

2) zaSwiadczenie o wpisie do Ewidencji DziagalnoSci G
3) kopin zezwolenia na pobyt rezydenta dgugoter mi nowe
Europejskiejwp r zypadku, gdy wnioskodawca bAdNcy cudzozie
cach, zamierza prowadzil dziagalnoSl gospodarczN z
4 zaSwiadczenie o wpisie do ewidenepisgwspodkarastowyn
ewidencji producent - w, ewidencji gospodarstw rol ny

znadanym numerem identyfikacyjnymw odni esi eniu do podmiot-w prowasd
dostaw bezpoSrednich;
5 wy kaz urzNdze® dystrybucyjnych obejmuchy typ

ur z
uruchomieniaw odni esi eniu do podmi ot -w prowadzNcych obr
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. | NFORMEACJE WSTTf F

1. O firmie

PokazoweGos podar st wo Ekol ogiczne wr Chywagowipdeach wj
ni owa wdraUajNca nowatorskie technologieoroln
wania gospodarstwa do wymog-w produkcjzadamgak ol o
uruchomienia przykgadowego przetw- mgywaesokow:

dziagaj Ncym pracuj N dwie osoby, CoO W znaBzeni
bi orstwa. W tej chwili powierzchnia mgyna wync
Mgyn zajmuje sifi produkcj N mNki oraz otrNb ze
dzenie zakgadu przez PaGEGtwowN Inspekcjn Sanit
Przy obecnym wyposaUeniu i wielkoSci zakgadu za
Zgodnie z prawodawstwem firma podjnga trud wd
zdrowotnego UywnoSci, w tym systemu HACCP.

2. Zakres systemu

System HACCP bazuje na Dobrych Praktykach i (
kont akt zczWywnortacgiab yny (surowc-w i wyrob-w go

3. Dobre Praktyki
System HACCP est wdraUaniyHiwgiocepnaircczinuN o  [CPorbordeu

J
integralna czinSci N systemu HACCP, ahm®zdzaest agy

Ksinga Dobrych Praktyk omawia zagadnienia Do
Praktyki Produkcyj nej (GMP), w tym w szczeg:-|r

- higienn personel u,

- zabiegi higienizacyjne,

- zabezpieczenie Zakgadu przed szkodni kami,
- zaopatrzenieZakadu w wodn,

- postnpowanie z odpadami,

- wygl Nd, wyko@® zenie i przegl Ndy budynk-w i
- uUywane surowce i materiagy,

- wyposaUenie w maszyny i wurzNdzeni a,

- przechowywanie i magazynowanie,

- realizacjn wyrobu,

- dystrybucjn i transport,

- sposoby przyjmowaniarozpatrywania reklamacii,

- weryfikacje system-w GHP i GMP.
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Ksifiga ta zostaga napisana uwzglifidniaj Nc specy

wym.
4. Uwz gl Rdni one

System HACCP opracowano
we wspomnianych etapach
Sciowego, to znaczy:

- zagroUe@® biologicznych w

- zagroUe® chemicznych,

-z a g r fiwytengEh.

zagroTeni a
zmoWw 2 gvlyfechn izeargir eorl e zmyo!
mogNcych miel neg-atyw

tym ze szczeg-I|lnyn
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I KSI f GARKIYRBRYCH P

1. Lokali zacja I otoczenie zakGadu
Pokazowe Gospodarstwo Ekologiczne w Chwagowica
czych, w gminie I gbasl zagmepe wydyl ebapNcrego d
stwa znajdujN sin budynki gospodarcze o charak
mgyn mieSci sifn w tr-jkondygnacyjnym budynku p:
Tereng wobkdynku | est ut wardzony. Doj Scie stanow
zdrenowany i skanali zowany, a nawierzchnia zap
oddalonyjestodr - de§ zanieczyszcze@E i uci NUI i woSci
Teren jestog@z ony i zabezpieczony przed dostnpem zw
utrzymywany jest w czystoSci [ por zNdku. Kont e
socjalnego. Jest szczelny, zamykany i na bieUN:
2. Budynek ak Gadu i jego ukGad funkcjonalny
Mgyn posiada niegaIeUne wej Sci a: dostawy sur oy
pracowni k-w i goSci . Drzwi towarowe sN ot wier e
Zachowany jest @irNg|pacmiaesz owmaegg@® zoychowani a suro
magazynu i wydania wyrobu gotowego. R- wna-eU p
biegaj N zanieczyszczeniom krzyUowym. W zakgac
magazynowe orazsocjalne.Sz at ni a dl a pracowni k- w i pomie
wWsNsiednim budynku administracyjnym.

Podjogi sN ggadkie, nienasiNkliwe, Jatwozmywa

odporne na uderzenia mechanicznepW mi eszczeni ach sN otwory sguUN
do aktywnego bNd¥ pasywnego (grawitacyjnego) [
specyfi kn posiada otwory kanalizacyjne tyl ko w
Ze wzglndu na specyfikn prowadzone]j produkc]
pomal owane jasnN farbN ol ej nN.

Powi erzchnia okien | drzwi jest ggadka 1 0-zmyw;
wane siatki w oknaN hme tDalzowie ,w czoa kzjaabdezzi pei esc z a |
teren zakgadu.

NatﬁUenieA oSwietlenia w pomieszczeniach dosto
Punkty oSwietlenia elektrycznego zabezpieczon
zad em niebezpiecze®EGGtwa dostania sin do produko
Wentyl acja w pomieszczeniach magazynowych, pro
-grawitacyjna. Na produkcj i dodat kowo znaj duj N
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Wzakgadzie zamontowane | -wyledkrtrzwystzynwaa noe nianpsitr
wodnck anal i zacyj na. Ni e ma instalacj.i gazowe|]

Sci ainzaacbhe zpi eczone o0s§gonami

St an techniczny'leQdayéncki-cWejlesztak@@hﬂruy.lub 0SS O0beze
dokonuje przegl Ndu stanu technicznego budynku

naprawy dokonywane sN na bieUNco. Dokumentac]
technologiczcgy or az protokogy przegl Ndu, przechowywan
3. Maszyny i urzNdzeni a

yjne sN wykonane z materi a
odpowiedni k-w na erenie UE. Materiagyit¢ NsH
wil goci . UrzNdzenia uszkodzone sN natychmiast
Zakgad wyposaUony jest w:

-mlewni k Uarnowy

- separator

- podajniki czerpakowe

- wialnin

UrzNdzenia produkc
t

- kol ektor zbierajNcy z dozownikiem i system
- odpylacz do odsiewacza
- wagi do 20kg
- higrometry wraz termometrami.
Ww. urzNdzenia sN w dobrym stanie technicznym.
Co najmniej raz w roku dokonywany jest przegl
zuUycia oraz ew. moi Wl ipwooSdcuik ozwaanni yecchz ywsyzrcozbe: w .
4. Surowce I materi aGy

~

Wzakgadzie dokonuje sin przemiagdgu zboUa na n
Dopuszcza sifn usgugowe mielenie mNKki

Opakowania dla wyrob-w gotowych to: wmocniene  z

wor Ki papi erowe z wkgadkN do zszywani a.

Rampa wygadowcza dla surowc-w zaopatrzona | est
w czasie wygadunku. Dokumentem z przyjncia o0f

Niepr owadniychi napns - w.
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5. Magazynowanie

Magazynowanie odbywa sifn na dw-ch Kkondygnac,]

wsSt osy. Ni e przechowuje sin gotowej mNKki a pr o
Oone w t&dimomentet ri Prawi dgowa $Ce mme rwdtl groa nolsy
70%. Prowadzone sN zapisy magazynowe zwi Nzan
zmagazynu zb-U w podziale na odmiany. | nma zafy
formul arzu Awarunki magazynowani ao. Wz - rn-doku

tach zwi Nzanych.

6. Woda

Wodawy kor zystywana w zakgadzie pochodzi z siec
zabieg-w higienizacyj nwyjceh gierr sjomjel dilo Ni @ed wk&Kjoi
zabieg-w higienizacyjnych. Dopuszcza sin uOy
ipowi erzchni produkcyjnych. Ciepga woda wzyski
nym. Ze wzglndyshanbaraWwodykdo cel -w produkcyj
mi krobi ol ogicznym wykonywane bndzie nie mwozadzi
ne sN w tabeldi na ko@Ecu niniejszej dokument ac|
7. Odpady i Eci eki

Odpady z koszy na produkcji oraz m r a i toal ety opr-Uniane sN d
stoj Ncego na zapleczu budynku. Ws zel ki ekosad p ad |
wygoUonym wor kiem foliowym. Wynoszone sN one
do2 3 objntoSci | ub po zako®zeniu produkeoeji, r
kowane. Opr - Uniiawyiweomn e kno rStne reecria zaj muj e sin Pr
Sci eki po myciu zakgadu oraz komuaepl n@eodwpggbdw
specyfikn produkcji zakgad nie obci NUa Srodowi

8. Zabezpieczenie zakGadu przed szkodni k¢

Konstrukcjagb udy n k u, szczelne okna i dr z wi Zabezpiec
cze®& zakgadu gryzoni , p-tva ko rwg z orwiaal - svt wa ri manjyN hk
dla ich bytowania i rozmnaUania sin. Ograni c z
ut wardzony teren wok-§ zakgadu, brak odstoin
Smieci w odpoivo®diniefd bddynku oraz jego $zcze
k ami zapobiegaj Ncymi wni kaniu szkodni k-wnna t
tych szczelnie drzwi, wyposaUenie wszel ka-ch o

=

dziew kr at ki ~zakgadzie nie ma element-w z pg
owadom biegaj Ncym.
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Dl a zakgadu
przez

mentacja zwi

9. Higiena personelu

KaUdzatzrudni onych

zostag

Nz ana

Z e

posi ada

_opracowany
profesjorkal-mW fpiordrpi sBDR, j2st
szkodni

system

kami znajduje

akt ual n-Bpidenblogitthgci. z k

CzﬁstAotIiwoSI' or az zakres bada®& ustala | ek
wcznSci administracyjnej gospodarstwa.
Ni ezal eUnie od posiadane,j ksi NOeczki zdr owi
Dopracyniezosfae dopuszczony pracowni k, Kkt - -ry:

- cierpi na dol ejglitowewoSci UogNdkowo

- zachoruje na chorobn zaka¥nN,

- ma na sk-rze niegor Nce n skaleczenia

- cierpi na al ergiczne s oddechoyemi a sk-ry |

N a WyposaUerliu zakgadu znajduje sin apteczka

l ek-w oraz Srodk-w odkaUaj Ncych i opatrunkowy
|l ub osoba przez niego upk-waUmiaomtae cszpaea wid zulaz wpd
KaUOdy pracowni k posiada trzy kompl ety odzieUy
pracowniczej, gdzie jedna cznSl przeznaczona

skgadaj N sinmbipoedkoszutekhphwE&pypstkopwgbuagym

zpracowni k-w pierze odzieU we wgasnym zakres
zakgadu, kt-ry wymienia zniszczona odzieU

Odzi’g—:'U ochronna'zak(jad)arraacyj.esPtrzpardzeNobjrécczipaomzdr“D(
zdj NI I zawi esi | na wieszaku umieszczonym

W WC znajduje sin muszla ustinpowa oraz pryszn
zmydgem w pgyni e, rufyzrkiuk iorjaed rkorsazz mvae gas Uyt e
Pracownicy majN obowi Nzek mycia rNk, przed
oraz po wyjSciu poza teren produkciji
Pracownicy nie noszN w czasie pracy biztktgeardiui
produkcyjnego.

Posi gki sN spoUywane przez pracownik-w w odr
Pracownicy nie palN tytoniu.

Ze wzglndu na specyfikn i rozmiar prowadzone|]
stanu zdrowi@ r acowni k- w ni e prowadzi sin zapis-w dot
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10.Hi gi ena zakGadu
Wy soki poziom czystoSci w zakgadzie zapobieg
przetrwanie szkodni kom. Zezwadowego nia wmpepecyf i
oszczndnie uUywal wody, aby nie zwinkszyl wilc¢
skutkowagoby ich psuci em.
Procesom sprzNtani a, myci a | dezynfekcji epodl ¢

na.Met ody czyszczenia sN zr-Unicowane w zad-eUno
niu procesu produkcyjnego usuwany | est brud i
Okresowo wykonuje sifn mycie pr zyUruzNydczieun i ead pdoow
nia na sucho i mokro (odkurzacz, szczot km-, Wi
fekuj Nce przechowywane sN w wyznaczonym miejs
uOywa sin Srodk-w zaWwrakdadniyehopraeaw®Zd. ha
uwzgl Adni aj Ncy miejsce i czhiastotliwoSlI wykonyv
Dokument acje wykonanych zabieg:- -iwzstranw wd o kkuamet
zwi Nzanych.

11.Realizacja wyrobu

Wzakgadzie produkuje sif: mNkn i otriby o r .|
wyrob-w gotowych.

Proces produkcyjny skgada sifn z magazynowani
pakowania i etykietwania

Czyszczenr 2e bzibeogbia w wi al ni |, gdzie oddzielane
Zziaren zb- U oraz zanieczyszczenia ferromagne:
obguskiwanie orkiszu, aby wuwol nil Czyswn&u zi ar
GruboSi przemiagu reguluje oddalenie od @wiebi

wane jest na separator gdzie oddzielne sN pos:
jest w worki =zbiorcze, pmodkktywopgkowanianetrsostkdweni e r 0 z

MNka produkowana jest na bieUNco, pod zam:- wiert

W firmie prowadzony | est rejestr produkcj i,
surowc-w oraz wyprodukowanych wyin&klobwal nB&ljce s t
cej m.in. wycofanie wyrob-w niezgodnych).

12.Pakowanie i etykietowanie

Gotowewyr oby sN pakowane w opakowania jednostkow

PakowaniAeNOdbywaI' sin moUe w systemie rficzny|
wwi el kabelUnej od zam-wienia odbiorcy. Do spr ze
(po 1 2, 5 kg), a do dalszego przerobu np. w piekarniach, cukierniach w worki po200i 50 kg.
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Nasyp rfAczny odbywa sifn przez odWN&kWUeniPeo w zap
zamkninciu opakowania wytworzone produkty et yk
Do mNKki moUna stosowal opakowani a-folpwep(torebkio w e
wzmochnione) oraz opakowania plastikowevoreczki i worki. W przypadkwy r ob - w z kol o
nych ze wzglndu na przyzwyczajenia i preferel

w worki papierowe.
Na opakowaniu jednostkowym umieszcza sin etyki
- hazwa, adres firmy oraelefon kontaktowy
- nazwa produktu
- typ maki
- data minimalnej trwagoSci
- waga
- numer partii
- spos-b przechowywani a

Ni ezadrukowane etykiety przechowuje sin w bi
postronnym.

Datin Minimalnej Trwa@goPowidstBMTE bsdalE psizechc
naj kr-tszy DMT wykorzystanych skgadni k- w.

Wz -r etykiety pokazano w dokumentach zwi Nzanyc

13. Dystrybucja i transport

Naterenie ak gadu surowce oraz wyroby gotowe - -wransp
Wydani e wyrobu gotowego odbywa sin poprzez rar

got owych. Nad rampN znajduje sin daszek wuni el
atmosferycznymi.

Dystrybucja wyrob-w firmytowblwh 3am wiamoyhoo
jako przesygkn kurierskN. Ze wzglndu na specyf
specjalne warunki przechowywani a i transportu
przewozu wyr obh w o pva ksozwcazneilancync j ednost kowych i
zwr acal uwagn, aby w czasie transportu ni e 1
umni ej szyl ich jJakoSl zdrowotnN i bezpiecze@Est
Do zam- wionego towaru klient otrzymuje fakturrt

14. R&klamacje

Woprzypadkz ggoszeni a rekl amacj.i osoba wyznaczona p
rekl amacj i, aby wustalil przyczynn. W przwgpadk
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ny jest

wgaSci wy

identyfikowani poprzez Rejestr Produkcji i faktury.

Powi at owyodmispreky ot e falii war o

W zakgdgadzie prowadzony jest rejestr reklamacji

15. Weryfikacje

Co najmniej raz w roku przeprowadzana jese r yf i kacj a oceni aj Nca sKku
systemu Dobrych Praktyk Produkcyjnych i Higienicznych. W weryfikacji tej, na podstawie yokon

wanych zapis-w (w kartach) oraz zagoUe@& opi sas
wszczeg-kinoBci ktare mogN miel wpgyw na bezpi
Zdokonane|j weryfi kacij. sporzNdza sifn raport n
Weryfikacje ti moUna prowadzil gNcznie z weryf
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Opracowaga: Sprawdzi ga:

Zatwierdzig:

Data opracowania:  206-2011 Data zatwierdzenia: 1852011 Data wdr o U®n20H:
I KSI f GA HACCP
| | | 1. ZESPDg DS. H
1. Zesp-G ds. HACCP
W PGE w Chwagowicach zostag utworzony Zesp-g
1. éééééé.iPrzewodniczNcy Zespodu ds. HACCP
2. éééeéeéeeée.iSekretarz zespogu
3. éééeéeeéeé.iczgonek zespogu
2. Zadani@ espoGu ds. HACCP
Do zada® Zespogu HACCP nal eUy:
21. wdroUeni e i kontrol owanie Dobr ej Praktyki
22. wdroUeni e i kontrol owanie Dobr ej Praktyki
23. opi sanie produkt - w,
24. rozrysowanie schemat-w produkcyjnych,
2.5. przeprowadzenie analizya g r o Ue G,
26. ustalanie Krytyczny€Q@P, Punkt -w Kontrol nych
27. ustal anie wartoSci parametr-w krytycznych,
2.8. ustalanie systemu monitorowania,
29. okreSlenie dziaga® koryguj Ncych pode&CRnowan

2.10.opracowanie metod i procedwer yf i kac]
dziaga skuteczni e,
211.okresowe przegl Ndy
212.per manentne szkolenie
2.13. opracowanie dokumentacji HACCP.
Nzk-w czGo

3. Zakres obowi

3.1.Do
forgani zowani e | ki erowa
fnadz-r nad funkcjonowan
T pl anowani e i nadzor owan
1 kontrola dokumentacji systemu HACCP,
Tskgadani e raport - -w

o sk

poprawnoSci
pracowni k-

obowi Nzk-w przewodniczNcego

i sguUNcych

w Z

nk-w zespoGu

zespogu

pot wi e

funkcj onow:
zakr e:

ds.

nal

zespogu
HACCP

nie prachN
iem systemu
Il e audit-w wewnntr

utecznoSci i
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Opracowaga:

Sprawdzi ga:

Zatwierdzig:

Data opracowania: 206-2011

Data zatwierdzenia:

106-2011

3.2.Do

sekretar za

zespogu

1 opracowanie dokumentacji systemu HACCP,

forgani zowani e |

1 przeszkolenie pragon i k -
oraz

HACCP

3.3.Do

czgonk - - w

w z

zespogu

nadz-

zakresu
sposob-w wypegniani a

Data wdr o U®n20H:
nal eUy:
r nad pr acami

dok

nal eUy:

1 informowanie o wszystkich zmianach w obszarze produkciji,

faktuali zacj a
nad

T nadz - r
dzi agach.

4, Wz or y

W celu ident
iweryfikacjn

podpi s -

wiedzy

W 0S-Db

yfikacji

przestrzeganiem |

oS -

pracowni kowym,w z

obj Rtych

b objntych z

podst awowych

wdr oUe

z
ument a

akresi

wypegni ani e

systemem

system

sdyosktoenryuv,ana et mloGevi adcze & popr awn

opracowano formularz wzor - -w podpis:- w.
Lp.| I mi n i Ng Stanowisko Zesp-§ ds. Podpis
1. PrzewodniczNc
HACCP
2. Sekretarz
3. <
Czgonek zeg
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Opracowaga:

Sprawdzi ga:

Zatwierdzig:

Data opracowania:  206-2011 Data zatwierdzenia: 1852011 Data wdr o U®n20H:
| | | 2 OPI SY PRODUK
1. Mt K

Produkt: Przeznaczenie:

MNK a : Dla klienta koGEowego
1 pszenna doprzemysgu spoUywczeg
9 Oytnia iciastkarni a). Do spo

_ _ . |(dodat kowe ] z aowire rbacjeNc y
Ti z innych zb-U |opr.-bki cieplnej

Skgad surowcowy:

Przemielonéewziar@m@dna®beci0 od uUytego zboUa i gr |

Produkt podatny na psuci| Parametry fizykochemiczne: Zanieczyszczenia:

X nie -w zal eOnoSci od|Dopuszczalne wygN

A tak gr ubmprSzxe mizgadnia ze ustanowionym odpowiednimi aktami

specyfikacjami zawartymi w
recepturze.

prawnymi

Opis produkgciji:

OkreSlonN specyfikacj N i zam-wieni eazykSciienw aw

wworek transportowy | ub podajnikiem Slimakowy
Uarna moUna podal 30kg ziarna. WgNcza sihn sep
Otrzymane mlewo zasysane § t wytworzonym podci Snieniem d
czyszczenia mlewa i rozdziag na frakcje. U zdy
nost kowe etykietuje i przekazuje do magazynu
Konsysteng: Barwa: Wy gl Nd:
sypka W zal eUnoSci od zmi|R-wnomierny prosze
charakterystyczna d{(dla mNk delikates
bi agej poprzez krempunkt ami (dl a mNk
Smak: Zapach: Warunki transportu:
Charakterystyczny (CharakterystycznyNiska wilg
NI EZALECANE SPOt YW,s ur o Waiedopuszczalne inne zalecana temperatura
dal szym przetworzelzapachy np. zjegdgdqnie wyUsza
niestrawnoSi skrobipl eSni
Magazynowanie: Tr wagoéi:
Temperatura™®, wi |l gotnollrokiwyznaczona na podstawie
70%.

Informacja dla klienta na etykiecie:

Nazwa mNK.i jAadmsypp)ducentaa, rumer partii, waga netto, yvarunki przechowmania, datalmi
nej trwagoSci poprzedzona okreSleniem: Anajl e
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Opracowaga: Sprawdzi ga:

Zatwierdzig:

Data opracowania:  206-2011 Data zatwierdzenia: 1852011 Data wdr o U®n20H:
2. OT R N B Nrodukt uboczny
Produkt: Przeznaczenie:
Otrnby: Dla klienta ko&owego (gos
1 pszenne doprzemysgu spoUywczego (np
~ - DospoUycia po przetworzeniu
T Uytni e . I
. . zawi eraj Ncym el emdaste obr - b
T i z innych z
Skgad surowcowy:
Przemi el onéwzalae bmo Edi- Dod uUytego zboUa i gr ulf
Produkt podatny na psuci| Parametry fizykochemiczne: Zanieczyszczenia:
X nie -w zal eUnoSci od|Dopuszczalne wygN
A tak igr uboSci - zgodaiezmi g ustanowionym odpowiednimi aktami
specyfikacjami zawartymi prawnymi
w recepturze.

Opis produkgciji:

OkreSlonN specyfikacj N i

wworek transportowy

Uarna moUrkagg mddaina3 0 WgNc za
Otrzymane ml e wo zasysane | e
czyszczenia mlewa i rozdzi ag

zam- wieniem
l ubr posd@mgo mti kji @ ms iSHh i ma lpo Wy
S i

kl i ent a

R separator, nas
st wytworzonym p
na r-Une frakcje.

l ub jednost kowe i etykietowal w przypadku spr

jest na paszn dla zwierzNt.

Konsystencja: |Barwa: Wy gl Nd:

sypka W zal eUnoSci o dcharakiergstycemay|St r ugane pgat k
dla uUytych surowc-w od [jednolitym.

Smak: Zapach: Warunki transportu:

Suchy, dr api NCharakterystycan dl a uUytych s|Niska wilg

charakterystycznym dla niedopuszczalne i nne z|zalecanatemperatura

uUOytych surowtguszczu, pleSni. nie wyUS8xza

Magazynowanie: TrwagoSi :

Temperatura pokojowa 6, wi | g/lrokiwyznaczona na podstawie

wzglndna 70 %.

Informacja dla klienta na etykiecie:

Nazwa qtrNb, nazwa i adres producent a, numer

trwagoSci poprzedzona okrkeSHcemoem: Anajl epi ej
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Data opracowania:  206-2011 Data zatwierdzenia: 1852011 Data wdr o U®n20H:

111.3. SCHEMAT PRODUKCYJNY

Do opracowania schemat -w produkcyjnych uUOyto =
9842. KaUdy symbol -macpkgeSbSbwoeoknakzenoeje w
Wz - r syn Znaczenie symbolu Komentarze

Etap procesu CzynnoSi

Proces r-wnolegg|CzynnoSi
mi eszczNcy sin n
schematu procesu

Surowi ec, produk|Nazwa

pomocnicze, produktu uboczne,

odpadki

Pomiar lub obserwacja w punkcie |Pomi ar wart o Sci

kontrolnym byl wyraUlUony w j ¢
w kg, °C, jednostkach pH, min, itp.

Decyzja (moment decyzyjny) Decyzja jest podejmowana na zasad
odni esienia sin
obserwacji

Akcja dostosowawcza

Dokument np.: instrukcja, rejestr
danych pomiarowy
wart oSl

Przej Scie na nas

Przebieg procesu

Rozgagnzienie dr|{Wyb-r o znaczeni |

gl

Poszczeg-lne operacje na mgazachowana jest vsaNalizea guomée @
w procesie produkcyjnym.
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Pokazowe Gospodarstwo
Ekologiczne

Opracowaga:

Sprawdzi ga:

Zat wierdzi §:

Data opracowania: 206-2011

Data zatwierdzenia: 136-2011

Dat a

wdr o U®Hh204 :

1. Przyjncie

zboU

~

E

2. Magazynowani e

E

3. Czyszczeni e

m

4. Pr zemi ag

Zi ¢

m

5. Dzielenie na frakcje

m

6.Badani

e/ kontr ol

m:

7. Pakowanie

m

8. Etykietowanie

m

9. Przechowywanie wyrobu gotowego

E

10. Dystrybucja/transport
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Wydanie 1
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Data opracowania:  206-2011 Data zatwierdzenia: 1852011 Data wdr o U®n20H:

11 .4. WERYFI KACJA SCHENM

OsSWI ADCZENI E
zgodnoSci ze stanem faktycznym

W dniu 30 czerwca201. zesp-g ds. HACCP przeanalizowad

produkciji.

OSwi a d c zsaheryat prodesu technologicznego zamieszczony
wKsindze HACCP jest zgodny ze sto

Warszawa, dn. 30 czerwca 2011 roku
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Opracowaga: Sprawdzi §ga: Zat wierdzi g:
Data opracowania:  206-2011 Data zatwierdzenia: 1852011 Data wdr o U®n20H:
| 1 1 ) ANALI ZA ZAGROt E
_ Rodzaj zagroUeni a Dziagal
Surowiec .
Fizyczne Chemiczne Biologiczne zapobiegawcze
A. Zi arfci aga o lfmikotosyny, ObecnoSi s zk o dPrzestrzeganie GHF
Z magazynu pozostadobcych gat unk diGMP przy odbiorze
zboUa | ySr odk - w |tlenowe baterie przetrwh i magazynowaniu
piasek, kurz, roSl isa, |ni k u Batiktue sultilis, surowca, 0Czyszez
gody Uki ,t agoSci [|B.cereus, B. meegatherium, |nie bardzo zanie
upiny, |DDD B.mesentericus viscosus, Zyszczonego
i nnych 1 B.tenui3, ziarniaki Streptoca- | surowca przez
kawagki cus faecalis, Str.thermofiilys |s k §adowan
p i ra, bakterie z rodzaji®seudomona
i z grupycoli orazClostridium
perfingens
Pl eSni e Agergillus d Z
(A.Glaucus, A.restrictus,
A.flavus, A.ochrate(s
Penicilium, Cladosporium,
Mucor. Rhisopus, Fusarium.
B.Magazynyi |[szk o, dpozostadGryzoni e, o0 wa dPrzestrzeganie GHF
pomieszczenia|pi asek, |[Srodk-w | mNki z popr ze diGMP (zabezpie
produkcyjne :jnyé Jz y ﬁ ]Y g : bakterie:Salmonella spp., gg&%ﬁ{fggﬂ
Shigella spp., Escherochia col| >“! . T
Staphylococcus aureus, higieniza
mikroorganizmyAspargillus, | Maszyny .
Penicillum, Bagillus cereus, |'U T ZNdzeni
Escherichia coli, Listeria pudynkl .
monocytogenes, Salmonella s| | Pomieszczenia)
C. Zaigr |brak mo Ul i wodWzr ost mi kr of | Przestrzeganie GHF
spowodowane wytwarzania w powietrzu, wzrost mikroflory| i GMP, przestrzegr
ni epr aw mikotoksyn rodzimej surowca, wzrost ni e warun
temper a mi kr of |l ory c¢ h gtemperaturowych
wil gotn pochodzNce,j 0 gi czasowych
pomieszczeniag wzrost mikroflory (prawi ddgao
produkcyjnych i saprofitycznej|towaru),
magazynowych trwagoSi zb- U |zapewnienie
podwyUszonej t wymaganych
przedduUondgo [temperatu
rzymania monitoring
temperatur,
D. Maszyny |o d § a mk i |smary, poze- ZagroUeni a tgy gPrzestrzeganie GHF
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Opracowaga:

Sprawdzi ga:

Zatwierdzig:

Data opracowania:  206-2011 Data zatwierdzenia: 1852011 Data wdr o U®n20H:
. Rodzaj zagroUeni a Dziagal
Surowiec .
Fizyczne Chemiczne Biologiczne zapobiegawcze
iur z Nd Zodmaszyn tagoSci |icznegginadmi ernel|i GMP (pr
iur zNd ze|my|j Ncy c tprzetrwalnikami bakteriioraz {|mas zyn i
(plastik, metale),| migracja zarodni kami p || instrukcje mycia
elementy maszyl substanciji bakterii (w tym patognnych), |i dezynfekcji)
(Sriby) |zmaszyn zarodni ki pl e$pestpzHna
pozostawionepgiur z Ndzelowady biegaj Ng stosowane maszyny
naprawach, UywnoSci iur zNdzeni
przedmioty
wrzucone
(nie) Swi
piach, kurz,
Smieci
E. Powietrze [k ur z p y brak Owady | at aj Nc gPrzestrzeganie zass
c hor ob o Mierecoccus, e GHP i GMPi
Sarcing, tlenowce przetrwa | zamykanie drzwi
ni kuj Nc eBadllusr o diokien, zama-
zar odni kidr grUay towanie siatek w
(rodzajeRhodotorula, Torulp- | oknach, utrzymanie
si9 , p Peai8llom, e czystdSci
Aspergillus, Mucor, Rhisopus | powiednia we-
i inne tylacja
F.Personel [ci aga ob{pozost a (Bakterie:Salmonella spp., Przestrzeganie GHF
pochodzN{Sy odk - w |Shigella spp., Escherochia colli GMP (higiena
od personelu np. | 4o mycia Staphylococcus auregsa s o | personelu, kontrola
biUuterivyigezynf el(nicienie): glista ludzka, owsik | stanu zdrowia
paznokcie, ludzki, Entamoeba histolitica |wz akr esi e
wprowadzane ; . Co
(nie) Swi poza tym gr on Kicodziennejhigieny
wgosy, p
noszona
i inne ozdoby,
gd'z ? \g% 2 ﬁ g Strona2lz 47
guziki, przedmioty
noszone w
kieszeniach)
inne wprowadzong
Swi adomi
G. Woda | piasek met al e (¢Saprofity: bakterie siarkowe, |Przestrzeganie GHF
zwi Nzki |Uel aziste, i GMP, program
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Opracowa

ga:

Sprawdzi ga:

Zatwierdzig:

Data opracowania:  206-2011 Data zatwierdzenia: 1852011 Data wdr o U®n20H:
. Rodzaj zagroUeni a Dziagal
Surowiec ) : : ) biegawcze
Fizyczne Chemiczne Biologiczne zapobieg
chemizne, zbyt pat ogenny c h o r badaniawody
duUa i | ¢Pseudomonas, E.coli, Adw |badania mikrolm-
mi n er a § {|mabacter aeregenes,, Spirillun logiczne ifizyko-
Vibrio Aeromonas spp., chemiczne wody,
Yersinia, Campylobacter, Vibrik o munal ne
cholerae, Salmonella typhi, |wody
Shigella flexneri Clostridium
perfingens, Pasteurella
tularensis, Brucella abortus,
Leptospira icterohaemorrhagig
i grippotyphosagnterowirusy
(wirusy Polio), rotawirusy,
grzyby. Mucor
H. Opakowanigk a wa § k i |migracja Zarodni ki p | e §Przestrzeganie zas4
jednostkowe |0 p a k 0 wa (substancji z bakterii (w tym patogennych), | GHP i GMP przy
brud, piach opakowaniado (zar odni ki pl e §przyjmowaniu
Smi eci UywnoScijowady bi egaj Ngimagazynowaniu
opakowaE
Atesty PZHna
stosowane opak
wania
Strona22z 47
Il 11 .6 ANALI ZA ZAGROZEz \
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Opracowaga:

Sprawdzi ga:

Zatwierdzig:

Data opracowania:  206-2011 Data zatwierdzenia: 1852011 Data wdr o U®n20H:
Nazwa etapu Rodzaj zagroUen ) . .
. : : - - Dzi agani a z
produkcyjnego Fizyczne Chemiczne Biologiczne
1. PrzyjZagroUenwaA@pi $anal i z a|GMP-przestrzeganie
zboUa d (surowcach):A B,C,H zasad przyj
magazynu atesty na opakowania
2. Magazynow-|ni epr awimo Ul i wo{mo Ul i wo {GMPi przestrzeganie
nie zbolwil got n(wytworzenia wzrostulprawi dgowyc
temperatura mikotoksyn bakterii, magazynowania
mo Ul i wo {GHPi zapewnienie
por auUe n [higieny magazynu
szkodniki
3. Czyszczenie [mo Ul i wo {zanieczyszczenimo Ul i wo {GMPiost r o Uon e
zboUa zniszczenia od poprzednio |naniesienia dzenie sin
( pnAkni nqczyszczonych |z ar od ni |oraz wyrobami gotowymi
opakowa(skgadni |Ipl eSni |GHPi przestrzeganie
zanieczyszczen rwal ni kijczystoSci k
piaskiem, bakteryjnych cyjnego
kurzem,
niedostateczne
oczyszczenie
4.Przema smar, kurz, pozosta(moUl i wo |{GHP-zapewnienie
ziarna podwyUs iSr odk - w|naniesienia czystoSci s
temperatury, |myj NcyclzarodnilurzNdzeE i
oddamki |[dezynfelpl eSnet GMPiprzegl Nd
trwalnili urzNdzeGE
bakteryjnych
5. Dzielenie na |smar, kurz, pozosta(moUl i wo |{GHP-zapewnienie
frakcje pozost a(Sr odk - w|naniesienia czyst oS amaszy,
wczeSni(myj Ncyclzarodni ursgomaa?%é@i
mieszanek dezynfelpl eSni- GMPiprzegl Nd
rwal ni kiji urzNdzeCGE
bakteryjnych
6. Badh- brak brak brak
nie/kontrola
jakoSci
7. Pakowanie |k awa g ki |brak zarodni |[GMPiuUy wa n b-e
sznur k- przetrwalniki wa@E& posi adalj
opakowa bakteryjne, dopuszczenie do kontakt
piasek, kurz zanieczyszczenjz Uy wno Sci N
od personelu | magazynowanie opak
wa E, przest
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Opracowaga:

Sprawdzi ga

Zatwierdzig:

Data opracowania:  206-2011 Data zatwierdzenia: 1852011 Data wdr o U®n20H:
Nazwa etapu Rodzaj zagroUen ) . .
; : : : : Dziagania z
produkcyjnego Fizyczne Chemiczne Biologiczne
instrukcji produkcyjnych
GHP- higiena personelu,
hi gieni zac)]
8. Etykietowanig brak brak brak
9.Przechow- |ni eprawimoUl i wo{mo Ul i wo {GMPi przestrzeganie
wanie wyrobu |wi | g ot n (wytworzenia wzrostu|lprawi dgowyc
gotowego temperatura mikotoksyn bakterii, magazynowania
mo Ul i wo {GHPi zapewnienie
p or aUe n [higieny magazynu
szkodniki
10. Dystrybucja|mo Ul i wo {brak brak GMPizasady o
[transport uszkodzenia obchodzeni a
opakowa wyrobem

Strona24z 47

7.

WE RY FIWANACZANIE BAPR O
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Opracowaga: Sprawdzi §ga: Zat wierdzi g:
Data opracowania:  206-2011 Data zatwierdzenia: 1852011 Data wdr o U®n20H:

W celu zweryfikowania zdiagnozowanychagr o Ue E podczas przeprowa
ipomocy W wyznaczeniu Krytycznych Punkt - w Ko
zagroUe® dla kaUdej grupy zagroUeE i |l a kad0Od
priorytet O dodatekamvad igowano zagroUeni e rzy pom
Y

n

d

18 Y

opis sposobu obliczani a ri orytetu zagroUe@ or
agu

rozdzi Ksingi HACCP.
; Uwagi -
Surowiec lub Codna Crnstotl WskaF| moOl i ovt\?l‘usi:zror:ac cop Drzewko decyzyjne \
odza < i . r
Etap procesu | ; g rjo wy st i po Prioyetu | wykrycia , (P>13), ccP
dukevi g (1,2,3) 123 (1,2,3) priorytetu cP
produkcyjnego 6 (1,2,3) e (p=1-27) | (g13) |PYLL|Pyt2|Pyt3|Pytd
SUROWCE
A. Zi ar n|Fizyczne 2 1 1 2
Chemiczne 2 2 3 12 CP
Biologiczne 2 3 2 12
B. Magazyny Fizyczne 1 1
| POMIESZEZENIA | e miczne 1 1 3 3 CP
produkcyjne
Biologiczne 1 3
C. Zagr o|Biologiczne 1 3 2 6 CP
spowodowane
ni ewgasSc
temper at
pomieszczeniach
produkcyjnych
i magazynowych
D. Maszyny Fizyczne 1 1
IurZNdZe'Chemiczne 1 1 3 3 b
Biologiczne 1 2
E. Powietrze Fizyczne 2 2 1 4 b
Biologiczne 1 1 2 2
F. Personel Fizyczne 1 1
Chemiczne 1 1 3 3 b
Biologiczne 1 2 2 4 Strona2yz 47
G. Woda Fizyczne 1 1
Chemiczne 1 1 3 3 CP
Biologiczne
H. Opakowania | Fizyczne
jednorazowe Chemiczne 1 2 3 6 CP
Biologiczne 1
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Opracowaga: Sprawdzi ga: Zatwierdzig:
Data opracowania:  206-2011 Data zatwierdzenia: 1852011 Data wdr o U®n20H:
ETAP PROCESU PRODUKCYJNEGO
1. Pr zyj|Fizyczne 2 1 1 2
do magazynu Chemiczne 12 CP
Biologiczne 12
2.Magazynowanig Fizyczne 1
zboUa Chemiczne 1 2 3 CP
Biologiczne
3. Czyszczenie | Fizyczne 2 3 1 6
zboUa Chemiczne 12 CP
Biologiczne 1 1 2 2
4 . P r Ziaenay Fizyczne 2 1
Chemiczne 1 1 3 b
Biologiczne
5. Dzielenie na | Fizyczne
frakcje Chemiczne 1 1 3 b
Biologiczne 1 2
6. Bach- Brak b b b b b
nie/kontrola
jakoSci
7. Pakowanie Fizyczne 2
Chemiczne 1 3 3 b
Biologiczne 2 1 4
8. Etykietowanie | Brak b b b b b
9. Przechowyw- | Fizyczne 1 1 2
nie wyrobu Chemiczne 1 2 3 6 cp
gotowego
Biologiczne 1
10. Dystrybucja | Fizyczne 2 1 1 2 b
[transport

Na podstawie przeprowadzonej analizya gr o Ue E or az | &tfonagbg4/ni e epod
nia ryzyka =zdrowotnego dla konsumenta podcza
wyznaczyg Krytycznych Punkt-w Kontrolnych (CC
(CP) , kt troeg oswBnenowi ramach Dobrych Praktyk. J
moUl i woSiI wystNpienia mikotoksyn, jednak¥e wa
go sN monitorowane i nadzorowane. Ni e ma moU
produky mgyna nie sN przeznaczone bezpoSrednio

poddawane przetworzeniu.
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Wydanie 1
Opracowaga: Sprawdzi §ga: Zat wierdzi g:
Data opracowania:  206-2011 Data zatwierdzenia: 1852011 Data wdr o U®n20H:

7. 1. We Bwy 7rkaaccZ anizeagproiTerZyt et u

1. Zasady obliczania priorytetu zagroTeZ
Przy wyznaczaniuCCPr zyj it o nastfipuj Nce zagoUeni a:

T ocen
Wz a

k
T wzin
T ocen

1

dod

i priorytetu zagroUe@® nal eUy przepro
gadzi e,

cie pod uwagn trzech kryteri - w,

n kaUdego KBryterium w skali 0

|

t

| oSi uzyskanych punkt - w wy mmpraceseyproddkeynym, CP
atkowo te miejsca zostanN jeszcze przear

1.1.0cena priorytetu zagroTeZ

1.2.

1.3.

1.4.

Zesp-g ds. HACCP zdecydowag o poddanikai oce
cyjnego w zakgddieéni ©ckalUdyo sadowi ec a |
wkaUdym uwzgl ndni aj Nc poszczeg:-lne grupy z

Kryteria oceny zagroTeZ
ZagroUenia oceniono pod wzgl ndem:

121l.czfstot | i wo S adylijakig edpir ppowdeaorpioad o b i e Es tewo wy
go zagroUenia w danym surowcu, pojnwi en

~

ieU0 pod uwagn moUliwoSi namnoUenia siHt
wzakgadzi e,

l22.wska¥tni ka, pcrziyolriytrea ut n g satkw ei danlko ctlaig\iva)ﬁ
wnos.i do organizmu konsumenta po spoUyc

1.23.mo Ul i woS¢cicdgtekcgly jest trudne do zauw

Skala ocen

Zastosowano skale ocen od 0 dwag@eibmdzi e 3
wystninpuj e.

'l oczyn punkt - w

Po przemnoUeniu kryteri -w mGtonarz47zyskal il
T 0-7izagr oUe nlrak CRIiiCEK i e

T 8i17izagr oUe niipeo wSrnendonisei i wyznaczyl CP

q 18i27izagr o Ueinpioewidnumlyez miad zyi CCP.

7. 2. We Bdyzbwoklexyzyjne zagr oTeZ

Czy istnieje Srodek
PYT.1 zidentyfi kowania z

A

Zmodyfikuj etap, proces lub
produkt

| f
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Certrum Doradztwa Rolniczeg Pokazowe Gospodarstwo
w Brwinowie N Ekologiczne
O/Radom KS| nga wChwagowi ca
Wydanie 1
Opracowaga: Sprawdzi §ga: Zat wierdzi g:
Data opracowania:  206-2011 Data zatwierdzenia: 1852011 Data wdr o U®n20H:
Celem przeprowadzania weryfikacij. j est ocena
HACCP, prowadzenia zapis-w i dokumentacji w ¢t
Weryfikacjn moUng prowadzi w p ddtkaaccij i a lsdiotrw
raport, kt-ry wgNcza sin w dokumentacjn firmy.
Weryfikacje moUwar yfdckzicqliitdadmadNoBcizgodnoSi
iweryfikacjn poszuki wawczN podczas Kkt - -rej Szl
np.dl aczego w jednej chgodni notorycznie dochod
|l nny podziag weryfikacij.i w zaleUnoSci od prc

izewnntrzne.

2. Weryfikacja wewnRtrzna

Weryfikacje wewnhftw zm@eynpirezemabwadgadhzi el i | na
funkcjonowanie systemu HACCP oraz weryfikacje

21.Weryfikacje poszukuj Nce

Weryfikacje poszukuj Nce przeprowadzane osN za
cesie produkcyjnym np. zmiana w Nd z e &, parametr-w prowadzon
nychii nnych zasadniczo wpgywaj Ncych produkt,
przez klienta.

Lista pyta® na kt-re szuka sin odpowieazi 14
trudniony h , pracy ur zNdzeG, prowadzenia dokument
z innymi, drogi produktu itd.

MoUna r-wnieU przeprowadzil dodatkowN weryf

dost awc - w.
Dokumentem potwierdzaj Ncyyfm kparcz e p rpoowsazduzkeunj i Nec ew e

22.Weryfikacje sprawdzaj Nce

Celem weryfikacj.i sprawdzalNcej jest ocena
firmy | ub tylko w jego cznSci np. ktoam, ug dNNziee
Weryfikacj&swrgwwﬂtajzﬁaa system HACCP jest pr
ona na przegl Ndzi e dokumentacj. I zapis-w oOr

2.3. Inne metody weryfikacji Strona29z 47

l nnym sposobem wer yafwdkzaacjjNc ewe wmoilter zbnyelj: s pr

- przegl Nd i rewi zja planu HACCP

- sprawdzenie ustalonych CCP

- przegl Nd i analiza wystfpuj Ncych najcknSci
cyjnego

- wizualna inspekcja operacji w celu obserwacji czy CCP jeskpoch t r o | N

- wyrywkowe pobieranie pr - b [ I ch analizn (

askoE&zywszy na produkci e koE& owym)
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Certrum Doradztwa Rolniczeg Pokazowe Gospodarstwo
w Brwinowie N Ekologiczne
O/Radom KS I N g a wChwagowi ca
Wydanie 1
Opracowaga: Sprawdzi §ga: Zat wierdzi g:
Data opracowania:  206-2011 Data zatwierdzenia: 1852011 Data wdr o U®n20H:
-oceni skutecznoSci przeprowadzonych dziagac

wymazy mikrobiologiczne
- badani e analityczne wgabugoteweegow, p:- gprodukt - w
- inne.

Dokument em pot wierdzaj Ncym przeprowadzeni e W
weryfikacji | ub protok-g z auditu.

3.

Weryfikacja zewnRtrzna

31.Weryfikacja w zakGadzi e

Weryfikacja zewnntrzna jest prawadosmdpw zc al
kgadu. Zesp-g ds. HACCP zaleca koniecznoSIl o

Do przeprowadzenia takich weryfikacji upowa U
Sanitarna), kontrahenci, oraz frmydau t uj Nce dzi agaj Nce na zl eceni

Warunkiem udostinpnienia zakgadu na audiet | es

kraczalnym terminie dw-ch tygodni po zako@Ecz
Weryfikacji zewnntrab&lcmoSeipr owa d@idsisaiejw o
zakgadu. Zgodnie z dobrym zwyczajem auditow
zakres, cel i plan auditu przed jego rozpocz

322 Weryfikacja dostawc: - w

I nnym rodzajem weryfikaogityedokdonywgobk moag!l
pracowni k-w u dostawc-w w celu sprawdzeni a ¢
dukcj a, przechowywanie i transport Zzapewni a
PGE taki e]j wer yfidkzaa jae swalgInii deu pmra etpa,0 wae mg
wyhodowane w gospodarstwie. Nie pozyskujgdo z e rmiar@ad poza gospodarstwa.

Strona30z 47

11 .9. ZARZnDZANI E DO

1.

72

Zasady og-Il ne



Certrum Doradztwa Rolniczeg Pokazowe Gospodarstwo
w Brwinowie N Ekologiczne
O/Radom KS I N g a wChwagowi ca
Wydanie 1
Opracowaga: Sprawdzi §ga: Zat wierdzi g:
Data opracowania:  206-2011 Data zatwierdzenia: 1852011 Data wdr o U®n20H:

Cel em zadalkildmamliiacj,N j est zagwarantowani @- spr
cj i dokument -w zwi Nzanych z funkcjonowaniem s\

11.Zar zNdzanie dokumentacij N

- Nadz-r nad dokumentacj N polega na prawi

by uUywane egzemplarze bygdgy aktual me, w
aktualnej i przekazanie jej w celu archiwizacji lub zniszczenia.
- W celu skutecznej identyfikacj. dolkument

dzie do kt-rego jest dostosowana dokumer

1.2.CzRE€cI Ksi Rgi Jako€ci

System dokumentaciji mgyna PGE to Ksinga HACC

-liopisuje informacje wstiipne dotyczNce p o
produkcjioraz specyfiki zatrudnienia,

-llTopi suje zagadni eni a zwiNzane, z Dobr ymi P
wtym m. i n. zagadnienia zwi Nzane z myci e

produkcyjnej od przyjncinaesumpowdakcpept ze

-Miczndi poSwi econa 1sysgtmumdieia HAGCPzagadni
zbezpi ecze@®twem zdrowotnym UywnoSci ,

- IVidokumenty zwi Nzane z ww. rozdzi agami
AzagNczni ki do poszczeg:- Imoygerha m-ow,d zw zaodr- -w
dokument - w, procedur, instrukcji pracy,
produkt -w koG&owych, procesu produkcyjn
Azapisy czyli dokument -w opisujNcych fu
w wyniku prowadzonychp o mi ar - w, anal iz i przegl Nd-:
zapisy z zebra® kierownictwa. Zapisy z)
byl codziennie analizowane przez upowalu

1.3.UkGad stron dokument - w

Rozdziagy i pondtraoczjdiz inaugnye rduojkeu nsei n kol ej no.
Tytugdgy rozdziag-w (np.1) i podSren@3¥zA7y ag-w (np
Kol ejne stopni owanie numeracji dokumentacji t

2. Egzemplarze
Ksi fgat spwrjzelldlzpnmaegzemplarzu. Oryginag przec
zakgadu. Dokumenty sN przystosowane do gat wegoc

3. Kodowanie
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Certrum Doradztwa Rolniczeg Pokazowe Gospodarstwo
w Brwinowie N Ekologiczne
O/Radom KS I N g a wChwagowi ca
Wydanie 1
Opracowaga: Sprawdzi §ga: Zat wierdzi g:
Data opracowania:  206-2011 Data zatwierdzenia: 1852011 Data wdr o U®n20H:
Ze wzglndu na wielkoSi firmy 0r az kadewarmiauG@dpby e n i :
jednak firma rozwinnga dziadgalnoSIl i weszga W
(ponad 50 os-b) istnieje koniecznoSlI rozeaUen
zienia dokument - w i powi Nza®E& miedzy ni mi

4. Wy mi ana stron w Ksi Rgach

Wymi any aktwualizowanych stron dokument - - wUOdoko
ni ona. Zazwyczaj dokonuje sin wymiany cagych r
Nasthinpne wydane rozdziagu Ksi Ng powinno zostal

Wersja poprzednia trafia do archiwum ksi Ng,
nadzoru nad dokumentacj N.

Przy zmianie dokumentacj.i kopie dokument - -w z
zostaj N oznaczone | akaonewacailkumual na wer sj a | ur
Przy kaUdej zmianie wersji naleUy przeprowadzi
5. Aktuali zacjalarchiwizacja zapi s - W
Zapisy potwierdzaj Nce wykonani e dziaga® przew
przechowywa ne w segregatorach i przegl Ndane nie r
przechowywane w biurze.

Oryginalne egzemplarze wycofywanych wersj. d
zobi egu i podpisem osoby wycofsuN Nw egr c Diowumme nz

alnie powstage kopie dokument-w sN niszczone.
wprowadzeni e iwmmignooegedokuroente. g o

Zapisy operacyjne przechowywane sN przez okres

Strona32z 47
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Certrum Doradztwa Rolniczeg Pokazowe Gospodarstwo
w Brwinowie N Ekologiczne
O/Radom KS I N g a wChwagowi ca
Wydanie 1
Opracowaga: Sprawdzi §ga: Zat wierdzi g:
Data opracowania:  206-2011 Data zatwierdzenia: 1852011 Data wdr o U®n20H:

Obowi Nzkiem WJjaSciciela Zakgadu jest stosowar
dopuszczanie do pracy tyl ko takiego pracownik

Sci oraz zeapazmpasymiegtasad bezpiecze@E&stwa i h i
Pracodawca =zobowi Nzany | est do zapoznania no
wstnpnej z warunkami pracy i stniej Ncymi w o foi
i higieny pracy.

Zaorgant ac j N i nadz-r nad szkoleniami odpowiada V

2. Rodzaje itematykaz k o | e Z

2.1. Szkolenia z zakresu bezpieczeZst w
Wszystkim pracowni kom zapewnia sin szkolenia
- 0g-1noza-kpjoadbopawwar ci u umowy O pracn, a §prz
stanowi ska pracy tzw. instruktaU og:-I|ny,

- stanowiskowe pr zepr owadzone na stanowisku pracy,
i nformacjn 0 zagroUeni ach nao wtlanoybns § 8 § & n on

iur zNdze @ zasady ich konsewypadkojwd, i czyszcz
- podstawowe- pr zepr owadzone z pracowni kami w ci Ng
pracy w zakresie przekazani a pracowdd kowi
wykonywani a [ organi zowania ©pracy zgodni e
i higieny pracy,
- okresowe-w cel u aktwuali zacj.i i utrwalenia wia
wzakresie bezpiecze@Estwa I hi gieny pracy.
Szkolenie w zakresie bezpc z e Es t wa | HR )gi emgya miraacwan(eB |j est
at akUe przez jednostki organizacyjne uprawni on

Szkolenie to zapewnia jego uczestnikom:
- zapoznanie sin z zagroUeni amianymi y pvgkdnkwamay mi

pracN,

- poznanie przepis-w i zasad bezpiecznej [
wykonywani a pracy na okreSlonym stanowi sk
obowi Nzk-w i odpowiedzialnoSci,

- nabycie umiej it nyokSocniy wlend mi epcrzanceyg od lwva  si ebi e
postninpowania w sytuacjach aw3rong3d3n4rc h, a t a

osobom, kt-re uleggy wypadkowi

2.2. Szkolenia z zakresu przeciwpoTar oo
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Certrum Doradztwa Rolniczeg
w Brwinowie

O/Radom K S | ﬁ g a

Pokazowe Gospodarstwo
Ekologiczne
wChwagowi ca

Wydanie 1

Opracowaga: Sprawdzi ga:

Zatwierdzig:

Data opracowania:  206-2011 Data zatwierdzenia: 1852011 Data wdr o U®n20H:
Kolejnymo b |l i gat oryjnym szkoleniem jest szkoleni
przez upowaUni onN osobn przy pr zy pzkoteniach d o
okresowych.

Tematyka szkolenia obejmuje:
- rozmieszczenie sprziimpbu gaSniczego na teren
- postiipowanie w przypadku zagroUenia poUaro

- charakterystyka uUywanyc

h Srodk-w gaSniczy

- spos-b uUycia poszczeg-lnych rodzaj -w sprz
- udzielanie pierwszej pomocy.

2.3. Szkolenie z zakresu GHP i GMP

Wedgug KodveloSeci owego:

- wszystkie osoby powinny byi Swiadome dswoj e
czas obr - bki UywnoSci i jej ochrony przed
- operatorzy Uywnoé~ci powi nni posi adal ni ezkt
obhodzenie sin z UywnoSci N w spos-b higieni
- programy szkoleniowe winny byl dostosmewane
oSci owego, w szczeg-l noSci do j ego p o

imi kroorgani zm- w
- szkolenia powinnyo b e j mowa |

warunk - - w :
pr awd o p o dsokba lkeBsitawap od c.z a s

chorobotw-rczych,

T ~zagadnieni a
przedgWwWoowywipmizaldrad no0Sci

do

tych proces- w

dotyczNce
spoUyc

KaUOdy pracowni k niezal eUni epomsd aadajl mowdaorkeugmoe ng to
kacje w zakresie podstawowych zagadnie@ higier
cje dotyczNce co najmni e]

- ¥r-deg zanieczyszcze® mikrohiologicznych i
- chor-b przenoszonych drogN pokar mowa

- zatrul pokarmowych oraz czynnik-w, kt-re je
- zapobieganiu zatruciom.oraz zakaUeniom poka
2.4. Szkolenie z HACCP

Aby zachowal efektywny systemStrWﬁSéZC‘lg nal eUy
ds.HACCP opracowuje, zatwierdza, podsumowupe¢ e ni a roczny pl an i h
Pl an szkole®& z zakresu HACCP obej muj e:

- szkolenia czgonk-w kierownictwa prowadzone
- szkolenia pracowni k-w prowadzone przez czgo
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Certrum Doradztwa Rolniczeg Pokazowe Gospodarstwo
w Brwinowie N Ekologiczne
O/Radom KS I N g a wChwagowi ca
Wydanie 1
Opracowaga: Sprawdzi §ga: Zat wierdzi g:
Data opracowania:  206-2011 Data zatwierdzenia: 1852011 Data wdr o U®n20H:

- szkolenia nwopr zyj mowanych pracowni k-w przy ©prz:
przegoUonego.

Tematy szkole@® dotyczN w szczeg-lnoSci

- pracy na swoim wgasnym stanowisku pracy,

- wypegniania dokumentacj i,

- podej mowanych dziaga® koryguj Ncych,

- proceduriinstrukcig awi Nzanych z systemem,

- procedur i instrukcji zwi Nzanych z GHP i GM
- waUnoSci prawi dgowego funkcjonowania systen
- higienicznego poruszania sifnn po zak@gadzi e,
- zasad i sensu funkcjonowania systemu HACCP,

- zalet i wad stosowania systemu HACCP,

- korzy Sci z funkcjonowania systemu HACCP,

- wpgywu funkcjonowania systemu na wizerunek

Opr-cz szkol e obowiNzkowyc,h, kt - re winien od
powi nien on ponadto posiadal wiedzn na temat:
- istoty, celuicharakttu f unkcj onuj Ncego zakJjadowego sys
- zada@E i obowi Nzk - w, kt -re naleUy realizow

Krytyczne Punkty Kontrolne (CCP).

2.5.Szkolenia zawodowe

Kwalifikacje zawodowe (formabBwi ede@ottwdm,r dd g
podnoszone sN poprzez szkolenia w zakresi e:
-doskonal enia wiedzy i umi ej At noSci zawodo
i produkciji,
- oraz inne zgodnie z zapotrzebowaniem.
Lista i tematyka organitzowanmebnas zka|l efFupedn i
zgodnie z pomysgem i zapotrzebowani em.
3. Dokumentowanie szkoleZ
Wszystkich szkolenia wewnntrzne | zewnntrzne
przechowywane sN w biurze przez okres pracy pr
Do dokumentacji szkole® naleUN Karty Szkol eE |
sin kolejne odbyte szkolenia. Dokumentacj N uz
szkol e® zewnntrznych oraz | isty obecnoSci na s
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Opracowaga: Sprawdzi §ga: Zat wierdzi g:
Data opracowania:  206-2011 Data zatwierdzenia: 1852011 Data wdr o U®n20H:

| V. DOKUMBRBETY ZWI nZ

IV.1. WZORY FORMULARZY DO REALIZACJI DOBRYCE

1.Protok-G przegl Ndu budynk- - w

Data przegl Ndu . . . . . . . . . s

PROTOKRRZEGLI DU BUDYNKEW wykontany dn

Il mi i i nazwisko wykonuj Ncego przegl Nd. .. ..

Przegl Ndane pomieszczeni a:

Og-lna 0cCeRa. .. el e mMemio. . Wi
Wygl Nd zewnntrlPodgogi : Sciany:

Sufity: Wentylacja: OSwietleni e:
Okna: Drzwi: Pomieszczenia socjalne:
Kanalizacja: Inne instalacje: Maszyny:
UrzNdzeni a: Zabezpieczenie przed szkodnikami:

Stwierdzone nriieprawi dgowoSci

Zalecenia:

Data usunifncia niezgodnoSci

liwpi sal datf
2iwpi ddbbryo lub Azgyo
3iopisal dokgdgadnie tam gdzie wpisano Azgyo

4iczytelny potwierdzaj Ncy usunificie niezgo

Podpis wykonuj Ncego przegl Nd
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Certrum Doradztwa Rolniczeg
w Brwinowie

O/Radom KS| nga wChwagowi ca
Wydanie 1 Strona36z 47

Pokazowe Gospodarstwo
Ekologiczne

Opracowaga:

Sprawdzi ga:

Zatwierdzig:

Data opracowania: 206-2011

Data zatwierdzenia:

106-2011

Data wdr oU®nh20M4:

2. Warunki magazynowania

FORMULARZ CZYSZCZENI A ORAZ MONI TOROWA

W MAGAZYNACH
Magazyn: surowc:-w: wyrob-w got
Formularz uUywano od: 2. Dataarchiwizagcji
Data Monitorowanié SprzNt a| Kontola |Uwagi / d
koryg
Godz.| Temp./Wi | g o|Podpi§|Czyszczeni¢ Podpi§ | Godz.| Podpis
1.2.06,/16.00, 4,5 - Kos X Rak [19.00| Ryba | Brudna szklang
p-gka
PowyUej wz-r wypegnieni a
1-skreSIl il niepotr z|4i zapis 1x dziennie
2-wpi sal daty wywi el5i wykonywane wtedy gdy tkonieczne
3-data dogNczeni a d|6ipodpisczytelny
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Certrum Doradztwa Rolniczeg
w Brwinowie
O/Radom

Ksi nga

Wydanie 1

Pokazowe Gospodarstwo
Ekologiczne
wChwagowi ca

Strona37z 47

Opracowaga:

Sprawdzi ga:

Zatwierdzig:

Data opracowania: 206-2011

Data zatwierdzenia:

106-2011

Data wdr oU®nh20M4:

3. Zestawienie wyni k-w badani a wody
0 0 0 0 20 (100 Liczba
bakterii
Prawidgowy wyni k (naj :
100 |100 {100 {100 |1 |1 Obj nt
pr - bki
5 ®© K : -1
St 8 s
Qo o 8
S ° 15 |3|¥
So o =] o| o
= c |8 §'§'
o © o (]
Data %‘ - o | o |Podpis osob
Lp. . Z ujpPi| Kto bHaaoo - | ® —|— |dokonu
badania e = |x |- .4
© > X —
;>\ =3 o — ©| ©
E; 5: - -.—-*g‘ c c
2o |0 o nw o |—|—
8o|% |~ |o2] |-
Q@ | X< c _t |l ol o
fiv|d |w 08|00
1.
2.
3.
4.
S.
6.
7.
8.
9.
10.
11.
12.
13.
UWAGI:
123ispi sane wypikubadanik wagy
371 nazwa laboratorium
4ikt o przepisag z protokogu w tabel khn
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Certrum Doradztwa Rolniczeg Pokazowe Gospodarstwo
w Brwinowie N Ekologiczne
O/Radom KS I N g a wChwagowi ca
Wydanie 1 Strona38z 47
Opracowaga: Sprawdzi §ga: Zat wierdzi g:
Data opracowania:  206-2011 Data zatwierdzenia: 1852011 Data wdr o U®n20H:

40g -/ na instrukcja higieny na Sstanowi sku prac)

1. Na stanowisku pracy naleUy utrzymywdadazpor z 1|
swojestanowisko pracy.

2. Podczas produkcji -dgwynmfSek ujSNoa kst ang/g Waio t

niecznych.

3. Wszel kie przypadkowo zrzucone na podgoghn p
odpadki . Po kaUdym kwmimaealkyc i temyzl trarkciemi PRoadjpea
niezwgocznie po napegnieniu ich do 2/ 3 objr

4. Przy produkecj i uOywal sprzntu, prmeyz iehNd - w
przeznaczeniem. Uszkodzone UsNxrozintWs zeebrakimien oa
zggaszal na bieUNco WgaSciciel owi

5. Ni e wykonywal prac porzNdkowych (nie zamia

w trakcie produkciji.

6. Zabrania sin przebywania os-b w pomieszcze
|l ub bez omheg.i eUy ochro

7. Zabi egi porzNdkowe, mycia i dezynfekcypi p C
sanitarnego wykonywali zgodnie z astalonfEt harenanoguamenr. o d u k

8 Na zako®zenie dnia pracy opr-Unil owsi2ynetgloi
pojemnika.

9. Posi gki spoUywali tylko w pomieszczeniu soc]j

10.Pal eni e tytoniu jest dozwolone tyl ko na zev
11.PozakoEzeniu pracy nie zostawiainhi eabmwadgio
ws z el k icia powigrkchni, szczeliny.

12Uzupedgnil my dgo [ Srodk i do dezynfekcj i
zasobnikach przy umywalkach.

133Po0 zako@® zeniu pracy brudnN odzieU roboczN
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Certrum Doradztwa Rolniczeg
w Brwinowie
O/Radom

Wydanie 1

Ksi nga

Pokazowe Gospodarstwo
Ekologiczne
wChwagowi ca

Strona39z 47

Opracowaga:

Sprawdzi ga:

Zatwierdzig:

Data opracowania: 206-2011

Data zatwierdzenia: 136-2011

Data wdr oU®nh20M4:

5/ nstrukcj a

myci a

r Nk

Mycie i dezynfekcjh rNk naleUy wykonywal zgodnie =z t epejknKokith opr acowa
Normalizacyjnyd CEN.
Technika mycia i dezynfekcji r Nk
1 2 3
w czasie 5 sekund 5 ruchéw w czasie 5 sekund 5 ruchéw w czasie 5 sekund 5 ruchéw
4 5
w czasie 5 sekund 5 ruchéw w czasie 5 sekund 5 ruchéw
1.Pocierani e wewmtniznych ¢ S
22Pocieranie wewnitrznN cziSci N prawe|] dgoni
wzmi eni onep weawndjtmnae®dNi cznSi | ewej dgoni o gr
3.Pocieranie wewnfiAtrznych cziSci ndfendE nd fnprzzye p
4.Pocieranie g-rnych cznSci palc-w prawej dg
zgNczonymi, a nastipnie odwrotnie.
5.0brotowe pocieranie kciuka prawej dgoni o W
anast n wmotniee od
6.0br ot owe pocieranie wewnntrznej cznSci | e w
anastnpnie odwrotnie.
Mycie r Nk
AResztki UywnoSci spgukal pod bieUNcN wodN.
AZ naSciennego dozowni ka pobral mydgot evc lprgiyknN

przez ok. 30 sekund.
ASpgukal ¢
ARnce dokyg
AzuOyty rn

adni
czni
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Certrum Doradztwa Rolniczeg Pokazowe Gospodarstwo
w Brwinowie R, Ekologiczne
O/Radom KS I N g a wChwagowi ca
Wydanie 1 Stronad40z 47
Opracowaga: Sprawdzi §ga: Zat wierdzi g:
Data opracowania:  206-2011 Data zatwierdzenia: 1852011 Data wdr o U®n20H:

6./ nstrukcja wizytacj i czREci produkcyjnej

1.

2.

Na teren produkcw¢ mydzziak giayluk omogNo by, kKt - r

niniejszej I nstrukcj i i fakt ten potwierdzigg
Przyjncie wurzndowej kontrol UywnoSci or az
w kierunku od produktgotowego do surowca.

Na teren zaplecza mogN zostal wpus
ksi NUeczkn zdr owi-eapidcee me¢®Ill ogi sanycth
0 odpowiednim stanie zdrowia.

ne ty

zczo ’
rfoab zgol

Przed wej Scizeymt owaantyernearl eWiy zagoUyl fartuch,
bi Uuterin oraz dokgadnie umyl i zdezynfekowa
Na teren wi zytowany nie wolno wnosil pr ze

wniesienie zanieczyszczeCE ti w Iprzypadky Nie zachbwariao s t
nal eUyt ej uwagi
W czasie wizytacji nie wolno:

T palil tytoniu
9 spoUywal i degustowal surowc-w, p-gprodukt
1 dotykal bezpoSrednio pal cami OywnoSci

7. Formulage wi dencj a os-b wizytuj Ncych zakGad

FORMULARZ- EWI DENCJA OS¢B CWICHY ZWKGAD
Wa Un o §
bada
° SmVY Ij a dsct Niniejszym pa-
L Data | mi f Reprezentowani zdrowia nie W|esrdizatrl]n Ifa;sp(iZTaEI Uwagi po
P- odwiedzin | Nazwisko Instytucja stwarza : : zakoE&cz
zagrood V! é{(t.a.cj
bezpi ec produkeyiney
produkowane; |
Uy wno §
1.[12.052010 6 6 6 . | PSSERadom| 12.042011 | éééééé. .| o2upegni
antybakteryjne
PowyUej wz-r wypedgnienia
1.
2.
3.
4.
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Certrum Doradztwa Rolniczeg Pokazowe Gospodarstwo
w Brwinowie N Ekologiczne
O/Radom K S1 N g a wChwagowi ca
Wydanie 1 Stronad4lz 47
Opracowaga: Sprawdzi §ga: Zat wierdzi g:
Data opracowania:  206-2011 Data zatwierdzenia: 1852011 Data wdr o U®n20H:
8. Og - | nmyciaimezyntekecik ¢ /| a
1. Pomi eszczenia zakgadu naleUy utrzymywal w na
2.Sprziat do mycia i sprzNtania, Srodki czystof
czystoSci wutrzymywal w naleUytej czystoSci

84

Prace porkdNndkwal wgodnie z har monogr amem:
a) sprzNtanie wszystkich pomieszcze@® codzient

b) generalne porzNdki z od$uazncaemi emasKRgn poc
c) czyszczenie i dezyrhakoj aUNawzwn mi aurfiz Ndz
d mycie i dezynfekcja, usuwani e iondg ahli- edNscaom

potrzeb (kosze opr-Uniane po zapegnieniu



Certrum Doradztwa Rolniczeg
w Brwinowie
O/Radom

Wydanie 1

Ksi nga

Pokazowe Gospodarstwo
Ekologiczne
wChwagowi ca

Stronad42z 47

Opracowaga:

Sprawdzi ga:

Zatwierdzig:

Data opracowania: 206-2011

Data zatwierdzenia: 136-2011

Data wdr oU®nh20M4:

9. Karta myci a

/

dezynfekcji

KARTA MYCIA | DEZYNFEKCJI

OSwi adczam, Ue na zako@&zenie dnia pracy ¢
I zdezynfekowane:
Wykonanié Kontrold Uwaci)
wagi
Data |Magazyn |Hala Magazyn |Pomieszcze- | Podpis | Godz. | Podpis Dzigagar
sur ovprodk- |(wyr o bliasocjalne naprawcze
cyjna gotowych
1.6.11 X X X X S § o n1ll.00. Robak INi eusu
Smi eci
zmywalni
PowyUej wz-r wypegnienia
lizaznaczyl X co zostago sprzNtniifnte
2ikontrola odbywa sifn najwczeSniej dnia na

3 - podpis czytelny
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Certrum Doradztwa Rolniczeg
w Brwinowie

O/Radom KS N g a wChwagowi ca
Wydanie 1 Stronad3z 47

Pokazowe Gospodarstwo
Ekologiczne

Opracowaga:

Sprawdzi ga:

Zatwierdzig:

Data opracowania: 206-2011

Data zatwierdzenia:

106-2011

Data wdr oU®nh20M4:

10. Wz-r etykiety

MAKA Z CHWALOWIC

Roincs P EKOLOGICZNA

<&

Typ 2000 @

\\‘

Najlepiej spozyc przed

Data okresla nr panu \\/

~_CENTRUM DORADZTWA ROLNICZEGO

\

’z
o
g

:;5

' W BRWINOWIE ODDZIAL W RADOMIU

Wyprodukowano w Pokazowym

Gospodarstwie Ekologicznym
w Chwatowicach

tel. 48 48 365 69 00
fax 48 48 3654970

MASA NETTO:
Przechowywac w suchym miejscu 10 kg
11. Arkusz zbiorczy reklamacji
ARKUSZ ZBIORCZY REKLAMACJI w okresie od ................. (o [o IR
Data |Zggaszaj |ReklamowanyyPow- d |Spos - b|Koszt Podpis
reklamacje produkt reklamacji | rozpatrzenia | reklamacji przyj mu
Suma koszt - -w r ekl.ama.c.j.ida.w..ok.r.esi
Uwagi:
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w Brwinowie R, Ekologiczne
O/Radom KS I N g a wChwagowi ca
Wydanie 1 Stronad4z 47
Opracowaga: Sprawdzi §ga: Zat wierdzi g:
Data opracowania:  206-2011 Data zatwierdzenia: 1852011 Data wdr o U®n20H:
12. Karta kontroli wewnRtrznej

KARTA KONTROLI

WEWNNTRZNE]J

Obszar kontroli Stwierdzone Dzi agani a |Odpowiedzialny Uwagi

ni epr awi|dowykonania

zarealizacje |dodatkowe

Budynki i pomieszczenia

Maszyny i ur

Surowce i m al

Przechowywanie i mag
zynowanie

Realizacja wyrobu

Dystrybucja i transport

Reklamacje

Higiena personelu

v

Hi gi ena zakg

Ochrona przed szkodnikar

Zaopatrzeni e

Usuwanie Sci
iodpad- w

Kontroln przeprowadzono dni

a

Zalecenia pokontrolne wykonano. Data: .............cccceevvvvevvinnnns Podpis: ..
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Certrum Doradztwa Rolniczeg Pokazowe Gospodarstwo
w Brwinowie R, Ekologiczne
O/Radom KS I N g a wChwagowi ca
Wydanie 1 Stronad5z 47
Opracowaga: Sprawdzi §ga: Zat wierdzi g:
Data opracowania:  206-2011 Data zatwierdzenia: 1852011 Data wdr o U®n20H:

IV.2. WZORY FORMULARZY DO REALIZACJI SYSTEM

1. Wz - 1 protokoGu z auditu
PROTOKEG Z Aprzeprowkdronego dnia...........ccceee.....
AUDI T zewnihntrZpypskwekspNawmy aj Ncy (niepot
=T 1Yo = LU (o 1 (0
A= 1 =23 = 18 o [ L OO RPPPPT

Stwierdzone niezgodnoSci

Dziadgania koryguj Nce niezbfidne do usunifcia n

Proponowany termin .us.uni.f.ci.a..ni.e.zgodnoSci

Zesp-§g auditor - w: Podpisy:

Data opracowani a pr o t|Dataprzekazaniaraportu auditowanemu:

Potwierdzenie wykonania dziagania koryguj Ncyc

Wykonag: . ... .. .. ... .Spr.awd.z.i. 0. ..t

UWAGI:
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Certrum Doradztwa Rolniczeg
w Brwinowie
O/Radom

Wydanie 1

Ksi nga

Pokazowe Gospodarstwo
Ekologiczne
wChwagowi ca

Stronad6 z 47

Opracowaga:

Sprawdzi ga:

Zatwierdzig:

Data opracowania: 206-2011

Data zatwierdzenia: 136-2011

Data wdr oU®nh20M4:

2. Karta szkol

eZ pracowni ka

(piecznl firmy)

I mi n i Naz wi s k|Stanowisko:
Zatrudniony od................ do.....ooceel, Wyksztagceni e:
KARTA SZKOLEG6 PRACOWNI KA
Lp. | Rodzaj Temat Jednostka/ osobi Data Podpis Wynik Podpis
szkolenia/kursu | szkolenia |s z k o | N c gszkolenia |pracownika|szkolenia|s z k o | N

1.

2.

3.

4.

5.

6.

7.

8.

9.

10.

11.

12.

13.

14.

15.
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Certrum Doradztwa Rolniczeg
w Brwinowie

O/Radom KS| nga wChwagowi ca
Wydanie 1 Stronad7z 47

Pokazowe Gospodarstwo
Ekologiczne

Opracowaga: Sprawdzi ga:

Zatwierdzig:

Data opracowania: 206-2011 Data zatwierdzenia: 136-2011

Data wdr oU®nh20M4:

3. Protok-G szkolenia pracowni k- w

PROTOKEG SZKOLENI A WEWNNTRZNEGO PRAC

Datas zkol eni a: éééeéééeééecéecéceceeeeése
Mi ej sce szkolenia: éééééeécéeee&c€céeéeéceéeéecd
ProwadzNcy szkol eni e €ééécéeééeéceééeceeéeeececé
Temat szkolenia:
eééecéecéeéé. éécéeééeecéecéeéeée
eéeeéeéeéecee. eéeceecéeéecéeéecé
eéeeéeéeéce. eéeceecéeéecéeéecé
S z ¢ z e gzaggdmienéa szkolenia:
l. éééeéécééeééecéecééecé
2. 6ééeeeceéééeecceeéeeceé
3. é6é6éeéééeéecéeeéeceee
4, ¢ééécéeéeééeeééeeecéeeé
5 > é e 5
Uczestnicy szkolenia
Lp. I mi A i nazwi s Stanowisko Podpis
1.
2.
3.
4,
Uwagi og-l ne
€Eééééeéécéécéeéécééecéeeécééeecéeeéeceécee é
€Eééééeéécéécéeéécééecéeeécééeecéeeéeceécee é
eééeéeécééeéeéeéceéeéeéeecéeéeéeceeéeée e
eéeée. éeéeéeceté
Podpis szko
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